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“Aspaz” ixtisasi lizre Tahsil Programi (Kurikulum)

Tasnifat Uzra ixtisasin sifri (kodu): 030208

Masgullug tasnifatinda kodu: 5120

Milli kvalifikasiyalar saviyyasi: 4

Pesa tahsili pillesi: Texniki pesa tahsili

ixtisasin qrupu: iage xidmati

ixtisasin ehate etdiyi sahalar: igtisadiyyat, xidmat, avtomatika ve idareetme
Qabul gartlari: ©n azi imumi orta tehsil

Tadris middati: Tam orta tehsil bazasindan: 1 il; Umumi orta tehsil bazasindan: 2, 3 il

© © N o g B~ wDdhP

Attestasiya: Taloebalerin ixtisas modullar tzre giymatlandirilmasi “Pega tahsili pillasinde
tohsilalanlarin  attestasiyasinin aparilmasi Qaydasi’na, Umumtahsil fenleri Gzre
attestasiya “Umumi  tsehsil pillesinde tshsilalanlarin  attestasiyasinin  (yekun
giymatlondirma (attestasiya) istisna olmagla) aparilmasi Qaydasi”’na uydun hayata
kecirilocak.

10.Umumtshsil fenleri Uzre tadrisin togkili tam orta tshsil seviyyssinds tadrisin teskili

normativlarina uygun hayata kegirilir.

Pesonin tasviri, xisusiyyati, inkigaf perspektivlari

Aspazlar ictimai iagse va arzag xidmati miassisalarinin asas simasidir. Aspaz asas etibarils,
menyunu planlasdirir, xammall secir, mustarilor Uc¢ln oarzagl texnologiyaya asasan
ardicilhgla hazirlayir va ya onun hazirlanmasina nazarat edir. Onlarin xidsusi vazifelari
cahsdiglari miuassisanin ndévindan ve hacmindan asili olarag dayisir. Qida mahsullarinin
secilmasi, texnologiyaya asasan hazirlanmasi va tagdim edilmasi onlarin faaliyyatine aiddir.
Aspazlar sanitar-gigiyenik normalarin saxlanilmasi, arzagin tahlikasizliyinin temin edilmasi
ve tullantilarin idare edilmasi ticiin masuliyyst dasiyir. ictimai iagse miisssisslerinde alet ve
avadanliglarla iglayerken tehkasizlik texnikasi gaydalarina ve sanitar normalara smal

etmalidir.

Masgullug imkanlari
Tahsili basa vurdugdan sonra mazun, muxtslif ictimai iase muassisslerinds aspaz ve bas
aspaz vezifasinda calisa biler. Telim va tacriba keg¢makle ve muvafiq ali tahsil almagla bu
2



pesao iloe slagadar menecer kimi vazifelare yiksalmak imkanlari vardir.



Peso Uzra sarigta saviyyasi:

Biliklar

Bacariglar

Mistaqillik va masuliyyat

e Aspazin mangayi
barada Gmumi
malumat verir vo
ohdaliklerini
sadalayir;

Muxtslif név yemaklor
va ya menyular t¢in
standart reseptler;
Bidcanin tartib
edilmasi, ehtiyatlarin
idars edilmasi vo
menyunun tartib
edilmasi, giymatin
muayyan edilmasi
barada biliklar;
Yemaklarin hazirlanma
texnologiyasina aid
bilikler;

Qida mahsullarinin
xarakterik
xususiyyatlori
haqqinda Umumi
bilikler;

Orzaq tehlikasizliyi ile
bagli prinsip ve
todbirler;

Sanitariya va gigiyena
normalari;
Toahlikesizlik qaydalari;
istifade olunan alet ve
avadanhglarin is
prinsiplari;

ixtisas lizre terminlor;

ictimai iage
muassisealarinda is
yerinin teskilina dair
verilan telablari yerina
yetirir;

Menyunun hazirlanmasi;
Hazirlanan yemaklor
Ucun telab olunan arzaq
mahsullarini
hesablamag;

Qida mahsullarinin
avvelcadan hazirlanmasi
(masalen, tarevazlarin
temizlenmasi va
dogranmasi);

Talab olunan standartlara
uygun olaraq yemayi
hazirlamagq, bisirmak va
sufraya vermak;

Matbax iscilarinin

isini alagalendirmak;
Saxsi gigiyena
gaydalarina riayet etmak;
©mayin muhafizasi ve
tohlikasizlik texnikasi
gaydalarina dizgin amal
etmak;

Alat ve avadanhglarla
islayarkan tahlikasizlik
texnikasi qaydalarina
riayat etmak;

e Tahlukasiz ig Usullarini
totbig etmak;

o Effektiv ve operativ
olaraq iglemak;

o Keyfiyyat Uizre malumath
olmag;

e Tocruba taleb edan
foaliyyetlarin yerina
yetirilmasi va
alagalandiriimasi
dcuin masuliyyat
dasimagq;

e Oz faaliyyatlarini
planlasdirmaqg ve
neaticealeri barede
hesabat vermak;

e Diger saxslerle
amakdaslig etmak va
komandada islemak;

e Etibarli,masuliyyatli
olmagq va iga dair
Ohdaliklari yerina
yetirmak;

e Pesakarliq saviyyasini
daimi artirmagq ugin
Omurboyu 6yrenmaya
meyilli olmag;




e [T programlari tizre
bilikler;

Pesa lUiclin spesifik talablar:

is adsten ictimai iase miiessiselerinde hayata kegirilir. Aspaz gida mehsullarinin tahliikesizliyinden,
alet ve avadanliglarla islayarkan dizgin apariimasindan amin olmalidir. Aspaz, stresa davaml,
operativ vo dizgun garar gabul etmak, isin xUsusiyyatindan asili olarag deyisken is saatlari ve
gargin is zamani uzadilmis grafikle islemak taleb olunur.

ixtisasi tadris edacak pedaqoji heyate qoyulan talabler:

“Aspaz” ixtisasl Uzre muheandis-pedaqoji heyat lizvinun muivafiq pese-ixtisas sahasi lUzre baza
tohsili (ali, orta ixtisas) va ixtisas Uzre staji azi 5 il, istehsalat va ya 1 il pedaqoji tacribasi olmali,
tadris etdiyi modullar (istehsalat talimi ustalarinin tahkim olundugu grupun) baza ixtisasina uygun
galmalidir. Pedaqoji heyet Uzvl talebaler ve hamkarlan ile Unsiyyat qurmag bacarigina,
alagealandiricilik, istigamatvericilik xtiisusiyyatlarine malik olmalidir. Talabalarin ixtisaslar Gizra dovrin
telabatina uygun elmi-nazari bilikli mitaxessis, tadgiqat¢i kimi yetismalerina c¢alismali, muiasir
texnika, yeni istehsal ve pedaqoiji, innovativ telim metodlarindan, muasir informasiya-kommunikasiya

texnologiyalarindan istifade etmak bacarigi asilamaldir



ixtisasin tedris plani - modullarin siyahisi

ixtisasin adi: Agpaz (dual tahsil)

Tahsil muddati: 1 il (tam orta tahsil)

Haftalik dars

saatlarinin migdari

Ne Bolmalar, tahsil sahalari, modullar Safitla“n
migdari
I Il -
o
15115 7 3
8
2 3 4 | 5|6 =
Baza modullari
1 | Xarici dilde Unsiyyat 45 3
2 | Sexsi inkisaf ve karyera planlagdirmasi 30 2
3 | Sahibkarlig 30 2
4 | IKT-den istifade 45 3
5 | Baza modullari Gizra cam: 150 7|3
Pesa-ixtisas modullari, nazari 375 14| 11
6 I.i.Muessesinde tahliikesizlik, sanitariya ve gigiyena 30 5
gaydalari
7 | Matboax alet ve avadanliglari 30 2
8 | Qida tehliikasizliyi 45 3
9 | Menyunun tartib edilmasi va bigiriima Usullari 30 2
10 | Qida va icki xidmati Uzre iscilarin foaliyyati 45 3
11 Orzaglarin va hazir yemaklarin saxlanmasi va 30 2
gablasdiriimasi
12 | ixtisasyénumli xarici dili 30 2
13 | Bt, qus ve daniz meahsullarindan hazirlanan yemakler 45 3
14 | Kulinariyanin asaslari ve yemaklarin hazirlanmasi 45 3




15 | Sirniyyatlar, gelyanaltilar, fast food va igkiler 45 3
Pesa-ixtisas modullari, nazari — cami 375 14 | 11
istehsalat talimi (praktik modullar) 420 14 | 14
istehsalat tacriibasi 400 8 | 40
Talabalarin maksimum macburi dars yuki 1345 35|36 |40
Maslahat saatlari 20 20
YEKUN 1365

Qeyd:

1) Dual tahsil programlari tatbiq edilan pesa tahsil miassisalari va qruplarin siyahisi Pesa Tahsili izra
Dovlat Agentliyi tarafindan musyyan edilir.

2) Qarsihgli razilig va maddi-texniki baza imkan verdikds istehsalat talimi tam olaraq va ya bir hissasi

igagOtiran miassalarda taskil edils bilar.




ixtisasin adi: Agpaz

Tahsil muddati: 1il (tam orta tahsil)

Haftalik dars saatlarinin miqdari

Bolmalar, tahsil sahalari, saatlarin
Ne modullar(fanlar) miqdari [ I
15 | 10 | 3 | 9 1 | ®
o
[%2]
1 2 3 4 s | 6] 7] 8 |2
1 | Fiziki terbiya 25 1 1
2 | Hesablama amaliyyatlari 30 2
3 Soxsi inkisaf va 30 3
karyera
planlasdirmasi
4 | Sahibkarliq 45 3
5 | IKT-den istifade 45 3
Baza modullari tizre cemi 175 9 4
Peso-ixtisas fanlgrl 410 16 17
(modullari),nazari
5 I.i.MUassasinda tehliikesizlik, 30 2
sanitariya va gigiyena gaydalari
7 | Matbax alat ve avadanliglari 30 2
8 | Qida tahlukesizliyi 30 2
9 Menyunun tertib edilmasi va 50 2 2
bisiriima asullar
10 Qida ve icki xidmati Uzra isg¢ilerin 35 1 2
foaliyyati
11 Orzaglarin va hazir yemaklarin 1 2
35
saxlanmasi ve gablasdiriimasi
12 | ixtisasyoniimlii xarici dili 40 4
13 ot, qus ve deniz mahsullarindan 50 2 2
hazirlanan yemaklar
14 | Kulinariyanin ssaslari ve 2 3
i 60
yemaklarin hazirlanmasi
15 Sirniyyatlar, galyanaltilar, fast 50 2 2
food va ickilar
istehsalat talimi
(praktik modullar) 395 10 14 [ 3 | 0
istehsalat tacriibasi
360 40




Telabalarin maksimum 1340 35 | 35 | 35 | 40
macburidars yuki
Maslahat saatlari 20
YEKUN 1360 35 35 35 40
ixtisasin adi: Agpaz
Tahsil muddati: 2 il (Umumi orta tahsil)
yarimillar Gzra haftalik dars
Bolmalar, tahsil sahalari, saatlarinin miqdari
Ne modullar(fanlar) saatlarin | kurs Il kurs
mICIdaI’I [ 1] I Il ..6
c
©
»
®
15 |20 | 3| 15/ 10 | 12 |1 |2
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11
Cagirisagadarki
1 hazirhg 60 1 1 1 1
2 | Fiziki tarbiya 60 1 |1 1 1
3 | Ana dilinds Unsiyyeat 30 2
4 | Xarici dilde Unsiyyat 45 3
5 Hesablama amaliyyatlari 30 2
6 | IKT-dan istifads 45 3
7 | Pesa etikasi 40 2
8 | Sahibkarliq 40 2
Sexsi inkisaf ve karyera 3
9 | planlagdirmasi 30
10 Estetika vo madani 6ziinlifads 30 5
Baza modullari Gizre cemi
410 10 | 6 0 6| 5
Peso-ixtisas fanlari(modullarr),
11 I.I.I\{Iue_ssesmd_e_tehlukesallk, 45 3
sanitariya ve gigiyena gaydalari
12 Matbaxt alet vo 55 1 >
avadanliglari
13 Qida tehlukasizliyi 115 > 3| 3
14 I\/_Ie_n_yunuptertlbedllmeswe 20 5 5
bisirilma tsullari
15 Qida vae icki xidmati Uzra isgilerin 20 o | o
foaliyyati




Orzaglarin va hazir

16 | yemaklerin saxlanmasi va 70
gablasdiriimasi 2 | 2

17 Ixtisasyonumlu xarici dil 115 sl 4

18 ot, qus ve deniz mahsullarindan
hazirlanan yemaklar 125 2 | 3 1] 2

19 Kulinariyanin asaslari va
yemaklarin hazirlanmasi 130 2 | 2 2| 3

20 Sirniyyatlar, galyanaltilar, fast food
va ickilar 100 4| 4
Istehsalat talimi (praktik
modullar) 900 11 (14 35 14| 14
istehsalat tacriibasi 480 40
Talabalarin maksimum macburi
dars yukd 2685 35 |35 | 35 35 35 | 40
Maslahat saatlari 20
YEKUN 2705 35 [35 | 35 35 35 | 40

Tahsil muddati: 3il (Gmumi orta tahsil bazasi)

ixtisas: Aspaz
Kurslar va yarim iller iizra haftalik | ®
saatlarin migdari o
Ne Modullar/Fanler Srsizztldag::] | kurs | Ilkurs Il kurs é
18| 20| 18 | 20| 15 10 12
1 2 3| 4| 5| 6 7 8 9] 10
Umumtahsil fanleri
1 | Azarbaycan dili 268 3|1 3| 3] 3 2 1
2 | Xarici dil 334 4 | 4 | 4| 4 2
3 | Riyaziyyat 344 4 | 4 | 4| 4 2 1
4 | informatika 152 2222
5 | Azarbaycan tarixi 76 11|11
6 | Fizika 76 11111
7 | Biologiya 76 17111
8 | Cografiya 76 11111
9 | Kimya 76 17111
10 | Fiziki terbiys 152 21 2| 2| 2

10




11 | Caginsaqgadarki hazirliq 101 11|11 1 1
Umumtahsil fanlari Uzra cemi 1731 211 21| 21| 21 7 3 0
Baza modullari

12 | Pesao etikasi 40 2

13 Sexsi inkisaf va karyera 30
planlasdiriimasi 3

14 | Sahibkarliq 40 2

15 | IKT-dan istifada 45 3
Baza modullari Gizre cemi 155 0 2 0 2 3 3 0
ixtisas modullari 767 715175 11 15
I.i.Miiassasinda

16 | tahllikasizlik,sanitariya ve gigiyena 56 5 1
gaydalari

17 | Matbaxt alst ve avadanliglari 56 2 |1

18 | Qida tahlukasizliyi 76 2 | 2

19 I\/.Ie.n.yunup tortib edilmasi va 56 5 1
bisirilma Usullan

20 | Qida ve i¢ki xidmati Uzra iggilerin
foaliyyati 76 2 | 2

21 | ©rzaglarin ve hazir yemaklarin

60 2 3
saxlanmasi vo gablasdiniimasi

22 | Ixtisasyonumli xarici dili 85 3 4

23 | ©t, qus va daniz mahsullarindan 98 1 1 5 3
hazirlanan yemaklar

24 | Kulinariyanin asaslari va yemaklarin 119 1 1 5 1 1 1
hazirlanmasi

25 | Sirniyyatlar, galyanaltilar, fast food

L)) 85
va ickilar 3 4
ixtisas modullari tizra comi 767 7 5| 7 5|1 11 15
istehsalat talimi 882 7 70 7 7| 14 | 14
istehsalat tacriibasi 480 40
Tealabalarin macburi maksimum
dars yuki 4015 35|13 |3 |3 | 35 35 | 40
Maslahat saatlari 20
Yekun 4035 35| 35| 35| 35| 35 35 | 40
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ixtisasin adi: Agpaz (rus bdlmasi)

Tahsil muddati: 1il (tam orta tahsil)

Haftalik dars saatlarinin miqdari

Bolmalar, tahsil sahalari, saatlarin
Ne modullar(fanlar) miqdari I Il
15 10 1 o
<
o
(%2]
1 2 3 4 5 8 |2
1 | Fiziki terbiya 25 1 1
2 | Hesablama amaliyyatlari 30 2
3 Soxsi inkisaf va karyera 30 3
planlasdirmasi
4 | Sahibkarliq 45 3
5 | IKT-den istifads 45 3
Baza modullari Gzra cemi 175 9 4
Peso-ixtisas fanle_)rl 410 16 17
(modullari),nazari
5 I.i.Miiessasinds tohliikesizlik, 30 2
sanitariya va gigiyena gaydalari
7 | Matbaxt alat ve avadanhiglari 30 2
8 | Qida tahlilkesizliyi 30 2
9 | Menyunun tortib edilmasi vo 50 2 2
bisirilma Gsullari
10 Qida va icki xidmati Uzra iscilarin 35 1 2
foaliyyati
Orzaglarin va hazir yemaklarin 1 2
11 35
saxlanmasi ve gablasdiriimasi
12 | ixtisasyonumlii xarici dili 40 4
Ot, qus ve deniz mahsullarindan 2 2
13 50
hazirlanan yemakler
14 Kulinariyanin asaslari va 60 2 3
yemaklarin hazirlanmasi
15 Sirniyyatlar, galyanaltilar, fast 50 2 2

food va ickilar
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istehsalat tacriibasi

360 40
Tealabalarin
maksimum macburi
dars yuki 1340 35 35 35 40
Maslahat saatlari 20
YEKUN 1360 35 35 35 | 40
istehsalat talimi
(praktik modullar) 395 10 14 35 0

Tahsil muaddati: 3il (Umumi orta tahsil bazasi) rus bolmasi

ixtisas: Agpaz

Kurslar va yallrlm illar 'culzra haftalik =
saatlarin migdari c

Ne Modullar/Fanler Srsiaglda;::l I kurs | Il kurs Il kurs %
18 20| 18 | 20 | 15| 10 12 S

1 2 3 41 51 6| 7| 8] 9 10 11

Umumtahsil fanleri

1 | Rusdili 182 21 22| 2| 2

2 | Azarbaycan dili 101 1111 1 111

3 | Xarici dil 319 41 41 4] 4|1

4 | Riyaziyyat 344 4 | 4| 4 | 4 2 1

5 | informatika 152 2122 2

6 | Azarbaycan tarixi 76 1|11 1

7 | Fizika 76 11111

8 | Biologiya 76 1111 1

9 | Cografiya 76 1|11 1

10 | Kimya 76 11111

11 | Fiziki terbiya 152 21 2| 2] 2

12 | Cagirisagadarki hazirliq 101 1711 1 111

g;nr#imtahsu fanlari Gizra 1731 211211211211 7 | 3 0
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Baza modullari

12 | Peso etikasi 40 2
13 Soxsi inkisaf va karyera 30
planlasdiriimasi 3
14 | Sahibkarhq 40 2
15 | IKT-dan istifade 45 3
Baza modullari Gizre cemi 155 0 210 2 3 3 0
ixtisas modullari 767 7157 ] 5 |11|15
I.I.Musssasinds
16 | tehlukesizlik,sanitariya ve
gigiyena gaydalari 56 211
17 | Matbax alat ve avadanliglari 56 2 1
18 | Qida tahlukasizliyi 76 2 2
19 I\/_Ie_n_yunup tortib edilmasi vo 56 2 1
bisirilma Gsullari
20 | Qida ve icki xidmati Uzra 5 | -
iscilorin foaliyyati 76
21 Orzaglarin va hazir yemaklarin
saxlanmasi va 2
gablasdirniimasi 60 3
29 ixtisasyonumli xarici dili - 3|,
23 Et, gus va daniz mahsullarindan 1 1 5
azirlanan yemakloer 08 3
Kulinariyanin asaslari ve
24 yemeklgrin hazirlanmasi 119 1 1|2 1 1 1
o5 Sirniyyaftlar_, galyanaltilar, fast 3
food va ickilar 85 4
Ixtisas modullari Gizra cami e 7057 5 | 11 .
Istehsalat talimi . 7 2|7 7 114 y
istehsalat tacriibasi
480 40
Talabalarin macburi
maksimum dars yuku 4015 3535|3535 |35]| 35 40
Maslahat saatlari
20
Yekun
4035 35| 35|35|35 |35 | 35 40

14




Modullarin spesifikasiyasi

Modulun adi: Ana dilinda lGinsiyyat

Modulun kodu: 1

Modulun mumi maqgsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra talebs pesakar tnsiyyati tahlil
etmayi, pesakarliqg masalaleri ile bagh sifahi ve yazili sakilds tinsiyyst qurmagi va
pesaya dair yazili materiallardan istifade etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Pegakar unsiyyati tahlil edir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Gelacak ig yerinde kimlerle Unsiyyat quracagini arasdirir.

. Gelacak ig yerinden kenarda kimlarla tGinsiyyat quracagini aragdirir.

. Galacak is yerindas istifade edilon seciyyavi Unsiyyat Gsullarini tasvir edir.

AIWIN|F

. Gelacak ig yerinde saciyyavi Uinsiyyat problemlearini giymatlendirir.

Talim naticasi 2: Pega masalalari ile bagl sifahi insiyyat qurur.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Pesasindaki saciyyavi Unsiyyati tehlil edir.

N

. Pesa masalalari ila bagli sifahi teqdimat verir.

3. Samarali sifahi Unsiyyati tasvir edir.

Talim naticasi 3: Pega masalalari ila bagli yazili Ginsiyyat qurur.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Pesasindaki saciyyavi yazili tnsiyyati tehlil edir.

N

. Daxili tnsiyyatin yazili nimunalerini tagdim edir.

3. Saciyyavi yazili xarici Unsiyyatin nimunalarini taqdim edir.

Talim naticasi 4: Pesa masalalari ila bagli yazili materiallardan istifada edir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Pegakar istifada t¢uin mivafig Azerbaycan mediasini miayyan edir.

. Muvafiq pese masalalari il bagh yazili materiallari tahlil edir.

. Mivafiq pegae ile baglh material sifahi olaraq taqdim edir.

AIWIN|F

. Pesa ile bagh yazili materialin taqgdimatini giymatlandirir.

Modulun adr: Xarici dilda tinsiyyat

Modulun kodu: 2

Modulun imumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telaba giindalik insiyyst zamani
lazim olan so6zlardan searbast sakilds istifade etmayi bilecak, 6zuniu aydin ifade etmayi, vo

eloeca da muxtslif sahalare uygun terminologiyalar tetbiq etmayi bacaracaqdir.
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Talim naticasi 1: Gundalik masalalar, tahsil, ig, is yerinda saglamliq ve tahlikasizlik

movzularinda Unsiyyat qurmagi ve 6zinu ifade etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. GUndalik hayatda sada cumlslar ile 6zUnl ifads edir;

. Tehsil mévzusu satrafinda olan matnleri tahlil edir;

1
2
3. Is hayatinda istifade olunan esas anlayislardan istifade ederek 6z sahasini tesvir edir;
4

. Is yerinda saglamliq ve tahliikasizlik qaydalarini xarici dilds sadalayr.

Talim naticasi 2: Gundalik masalalar Uizre baza saviyyasinda Unsiyyat qurmagi

bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Muxtalif 6lkalare sayahatle bagl mizakiralerds istirak edir;

. ©traf mahitle bagli ilkin anlayislari tasvir edir;

1
2
3. Maliyys ila bagh masalalards tnsiyyst qurur;
4

. GlUndalik xabarlerle bagl fikir mibadilasi aparir.

Talim naticasi 3: MlUasir texnologiya ile bagli terminlari bilir va diskusiyyalar

aparmagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Unsiyyatin muxtalif névlerini tatbiq edir;

2. Mixtelif reqemsal texnologiyalardan malumat almagq tgun istifads edir;

3. Texnologiyanin ahamiyyatini saerh edir.

Modulun adi: Hesablama amaliyyatlari

Modulun kodu: 3

Modulun iUmumi maqgsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telebe masalslarin hallinda
riyazi digtiince numayis etdirmayi, hesablamalar aparmagi, cadval va grafiklar hazirlamagi,
onlardan istifada etmayi, cebri ganunlari tetbiq etmayi ve tasviri statistikadan istifade etmayi

bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Masalalarin hallinda riyazi diginca nimayisg etdirir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Riyazi masalalarin hallini nece gavradigini izah edir.
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2. Masalalarin hallinde ne zaman riyazi uisullardan istifade edacayini miayyan edir.

3. Riyazi ganunlardan istifade edarak masalalarin halli zamani hansi texniki vasaitlarden

istifade olunacagini tadqiq edir.

4. Praktiki masalalards riyazi termin ve modellardan istifade etmak ticin nimunalar

verir.

Talim naticasi 2: Sada hesablamalar aparir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Isden elave vaxt liciin hesablanan bonuslari ve ¢ixilmalari nezsre almagla emak

haggindan xalis galiri hesablayir.

. Faizlari va yenidan ddeanigleri (gqaytariimalarr) bank krediti Gzre hesablayir.

. Formul va reseptlar esasinda xammalin muxtslif garigiglarini hesablayir.

. Sifariglerle alagali tipik hesabatlar aparir.
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. Digar tipik islerle bagl hesablamalari yerina yetirir.

Talim naticasi 3: Sada grafik va cadvallar hazirlayir va masalalarin hallinda onlardan

istifade edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Histogramdan, ndgtsli diagramdan, xatli grafik ve piktogramdan alinan malumatlardan

istifade edir.

2. Nezarden kecirilon igdan alinan informasiyalara asasen, histogramlar, noqgtali

diagramlar, xatti grafik ve ya piktogramlar qurur.

3. Exceldan istifade etmakle 2-ci giymatlondirma meyarindaki diagramlari qurur.

Talim naticasi 4: Masalalarin hallinda sada cabri gaydalari tatbiq edir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Métarizalarden istifade etmakls ifadalari aydinlagdirir va sadalesdirir.

. Tenlikler va riyazi ifadelarle diizgiin manipulyasiya edir ve onlari sadalagdirir.

. Mivafiq dayisanlarden istifade edearak riyazi funksiyalar qurur.

. Indexslar ganunu tatbiq edir.
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. Sads xatti funksiyalari praktiki misallarla izah edir.

Tealim naticasi 5;: Sada tasviri statistikadan istifade edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Coxluga garsi secim konsepsiyani izah edir.
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2. Merkazin tendensiya tuzrs malumatlarini tesvir edir (moda, median, adadi orta).

3. Dispersiya ol¢uleri olan malumatlari tasvir edir.

4. Histogram ve diaqramlari tesvir edir.

Modulun adi; IKT-dan istifada

Modulun kodu: 4

Modulun tmumi maqgsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra talebae igle alagali malumatlari
tapmagi, giymatlandirmayi ve idare etmayi, muxtalif mivafig mediadan istifade etmaklo
pesokarcasina olage qurmagi ve emakdasliq etmayi, pesoekar ragemsal mazmun
hazirlamag, iT-den tehliikesiz sakilds istifade etmayi va texnologiyadan istifade etmakle

problemlari hall etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: internetde malumatlari tapmagi, giymaetlendirmayi ve idare etmayi

bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Muvafig malumat gostericilarini (verilonlar), malumat ve regamsal mezmunu musyyan

edir.

2. Muvafiqg malumat gostaricilerinin, malumat ve regemsal mazmunun keyfiyyatini

dayaerlandirir.

3. Ragamsal muhitlerde malumat gostaricilerini, malumatlari ve reqemsal mazmunu

idara edir.

Tealim naticasi 2: Sosial media vasitalarindan istifade edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Mavafig reqeamsal texnologiyalar vasitesile pesakarcasina islayir.

2. Mivafiq regemsal texnologiyalardan istifade etmeakla malumat gdstericilerini, malumat

va regemsal mazmunu paylagir.

3. Ragamsal texnologiyalar vasitasile 6z islerini yerina yetirir.

4. Muvafiq reqemsal texnologiyalar vasitasile pegekarcasina davranir.

5. Pesakar sebaka vasitasila Uinsiyyat qurur.

6. Ragamsal kimliyi idara edir.

Talim naticasi 3: Ragamsal mazmun hazirlayir.
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Qiymatlandirma meyarlari

1. Mivafig formatlarda pesakar reqamsal mazmunu hazirlayir.

2. Yeni miuvafig mazmun hazirlanmasi ticiin mévcud ragemsal mazmunu integrasiya

edarak uygunlasdirir.

3. Mualliflik hiiququ va lisenziyalarin malumat gdstaricilarina, malumat ve regamsal

mazmuna necas totbiq edilmasini tasvir edir.

Talim naticasi 4: Informasiya texnologiyalarindan tahliikasiz sekilde istifade etmayi

bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Muvafiq cihazlari qoruyur.

2. Sexsi malumat va maxfiliyi goruyur.

3. Cihazlardan istifade edarkan saglamhgdini goruyur.

4. Cihazlardan istifada edarkan atraf muhiti qoruyur.

Talim naticasi 5: Sada texniki problemlari hall edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Mivafig cihazlari igledarkan yaranmig texniki problemlari hall edir.

2. Texnologiyalardan istifade etmakls isle alagali muvafiq ehtiyaclar misyyan edarak,

bunlarin texnoloji halli yollarini segir.

3. Oz ragemsal bacarilarindaki catismazliglari misyyan edir.

4. Oz reagamsal bacariglarindaki ¢atismazliglar aradan galdirmag tigiin inkisaf planin

toqdim edir.
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Modulun adi: $axsi inkigaf ve karyera planlagdirmasi

Modulun kodu: 5

Modulun imumi maqgsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telaba 6zuni tanimagi ve
soxslararasi minasibatlari tanzimlemayi, distinmayi, problemlari hall edarak gararlari gabul
etmayi, karyera maqsadlarini miayyan etmayi ve muasir is axtarma va muracist Gsullarinidan

istifade etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Ozini tanimagi ve saexslararasi minasibatlari tanzimlemayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Stresi idara edir vo emosiyalari tenzimlayir.

. Pozitiv digunur vae 6zunu giymatlandirir.

. Empatiya qurur va dinlayir.

. Saxslararasi munasibatlari effektiv idare edir vo mibahisaleri hall edir.
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. Inamli Ginsiyyat qurur.

Talim naticasi 2: Dugunmayi va problemlari hall edarak gararlari gebul etmayi

bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Magsadlarini muayyenlagdirir ve gararlari gabul edir.

. Problemlari hall edir.

. Tenqidi va yaradici diasundir.
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. icra edir va davamlih@i temin edir.

Talim naticasi 3: Karyera magsadlarini muayyan edir ve muasir ig axtarma va

muraciat Usullarindan istifada etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Karyera anlayisinin manasini izah edir.

. Karyera maqgsadlarinin muayyan edilmasi yollarini aragdirir.

. Muasir ig axtarma va muracist Usullarindan istifads edir.
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. Pegakar inkisafin Gisul ve marhalslarina tatbiq edir.
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Modulun adi: Pesa etikasi

Modulun kodu: 6

Modulun Umumi magsadi: Bu modulu tamamladiqgdan sonra tsleba pesakarligin asas

prinsiplarini bilacek ve vaxtdan semarali istifade etmayi, qrup saklinds iglamayi ve ig yerinds

movcud davranis gaydalarini tahlil etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Pegakarliq prinsiplarini bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

Pesakarlig anlayisinin na oldugunu musyyan edir.

Pesakarligin asas kriteriyalar izah edir.

Pesokar davranigin esas meyarlarini izah edir.
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Pesokarhgdin karyera inkisafindaki rolunu deark edir.

Talim naticasi 2: Vaxtdan semarali istifade etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1 Vaxt anlayisini vae onun shamiyyatinin nadan ibarat oldugunu sadalayir.

2 Vaxtin idare olunmasindaki asas yanasmalari tahlil edir.

3. Idareetmao funksiyalari va vaxtin idars olunmasi arasinda slagani izah edir.

4 Vaxtdan semarali istifadeye mane olan asas angallari aradan galdirma Usullarini
sadalayir.

5. Fardi vaxt planlasdirma Usullarini nimayis etdirir.

Talim naticasi 3: Qrup daxilinde samarali islamayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Oz pesassi il bagli gruplarda neca igladiyini izah edir.

Saciyyavi grup iglarinda grupdakilarin rollarini tesvir edir.

Qrup isinda 6z saxsi rolunu tahlil edir.

Oz pesasi il bagli grup isinds problemlarin niimunalarini nazardan kegirir.
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4-cu giymatlandirma meyarinda muayyan edilan problemlarin hallina nece kdmak

eda bilacayini tasvir edir.
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Talim naticasi 4: Is yerinda davranig gaydalarini tahlil etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Etik davranisin hansi manani ifade etdiyini nimayis etdirir.

Is etikasi anlayisini ve ferdi etik davranislarin ne oldugunu izah edir.

Muassise va tagkilatlarda gundalik etik davranis gaydalarini sadalayir.

Straf muhiti bir is¢i kimi nece qoruya bilacayini tesvir edir.
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Muassise va tagkilatlarda davranis gaydalarinin idara olunmasi prinsiplarini

muayyanlasdirir.

Modulun adi: Sahibkarhq

Modulun kodu: 7

Modulun idmumi maqgsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra talebe sahibkarliq ideyalarini
muayyanlasdirib giymatlendirmayi, ideyalarin hayata kecirilmasi G¢ln lazimi resurslari

muayyanlasdirib toplamagi ve ideyalari hayata kecirilmasi yollarini géstarmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Sahibkarlig ideyalarini, imkanlarint miayyan etmayi va

giymatlandirmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Sahibkarligin mahiyyatini izah edir.

. Sahibkarhq fealiyyati Gictin alinds olan imkanlari miesyyan edir.

. Sahibkarlq ideyalarini miayyeanlasdirir.
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. Sahibkarlig ideyasini giymatlandirir.

Talim naticasi 2: Sada biznes layihasini hazirlayir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Biznes planin maqgsad ve strukturunu izah edir.

. Marketing planini hazirlayir.

. Satis va insan resurslarini planlagdirir.

. Budceni planlasdirir.

1
2
3
4. Investisiya ve maliyys planini hazirlayir.
5
6

. Qeyri-muayyanlik va risk hallarinda neca garar gabul edacayini tesvir edir.

Talim naticasi 3: Sahibkarliq ideyalarini neca hayata kecirmali oldugunu gdéstarir.

Qiymatlandirma meyarlari
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1. Yaradilan muassisenin htiquqgi masalalerini tasvir edir.

2. Sahibkarliqg prosesinda basqalar ile semarali emakdaslig U¢iin na edacayini tasvir

edir.

3. Biznes plan hazirlanmasindan sonraki addimlarint miayyen edir.

Modulun adr: Estetika ve madani 6ziintifada

Modulun kodu: 8

Modulun Umumi maqsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra tsleba Azarbaycan
muslliflarini ve rassamlarini tahlil etmayi, Azarbaycan madaniyyatini teqdim etmayi, kreativlik
va estetika anlayiglarini tehlil etmayi ve onlardan dizgin sekilds istifade etmayi, etiket vo

nazakat gaydalarini tahlil edib onlardan istifade etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Azarbaycanin madaniyyat va incasanat xadimlarinin asas asarlarini

sarh edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Azarbaycanin 3 gorkemli yazigisinin asarlarini tahlil edir.

2. Azarbaycan musigi senatinin 3 gorkamli nimaysndasinin yaradicihigini tehlil edir.

3. Azarbaycanin 3 gorkamli vizual ressaminin asarlarini tahlil edir.

Talim naticasi 2: Diinya incasanat niumunalarini va masghur madaniyyat va incasanat

xadimlarinin asarlarini garh edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Dinyaca mashur 3 madaniyyat sahasini miayyan edir.

2. Madeniyyet sahalari hagginda malumatlari tahlil edir.

3. Secilmis madaniyyat sahalarinin sifahi tagdimatini verir.

4. Baggalarina madaniyyat sahalerinin taqdim edilmasina dair konstruktiv ray verir .

5. 3 madani sahanin yazili teqdimatini hazirlayir.

Talim naticasi 3: Kreativlik va estetika anlayiglarini tahlil edarak onlardan istifada

edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Estetika anlayisini tehlil edir.

2. Kreativlik anlayisini tahlil edir.

3. Estetika anlayisindan istifada ederak kretiv ideyalar taqdim edir.
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Talim naticasi 4: Etiket ve nazakat qaydalarini tahlil edarak onlardan istifada edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Olkemiza xas nazakat gaydalarini sarh edir.

2. Is yerinde etiket gaydalarini tatbiq edir.

3. Ayri-ayri Olkalards istifade edilon etiket va nazakat qaydalarini tehlil edir.

Modulun adr: Fiziki tarbiye

Modulun kodu: 9

Modulun Umumi magsadi: Bu modul tamamlandigdan sonra telaba terbiyavi prosesds
saglamligin yuksaldilmasi, pese xastaliklerinin garsisinin alinmasi, pis verdisler, fordi fiziki
inkisaf ve saglam fiziki hayat hagqinda zeruri malumati bilecek ve ddvlet standartinda
muvafiq talimlarle nazerds tutulan fiziki standartlari yerina yetirmak t¢iin fordi olaraq segilmis

kompleks saglamliq ve gimnastika masgalalarini hayata kecirmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Haraki vardis va bacariglari formalagdiran muxtalif statik va

dinamik harakatlari sada Usullarlaicra edir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Harakatlarin saglamlasdirici va inkisafetdirici tasirini izah edir.

. Harakatlarin icra geraiti ve icra Usulunun tekmillesdiriimasi barade mizakira aparir.

. Saxsiyyatin hormonik inkisafini tesvir edir.
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. Fiziki terbiya Gizra nazari biliklari izah edir.

Talim naticasi 2: Fiziki tarbiya prosesinda intizam va rejim qaydalarina amal

edir, birga faaliyyat bacariglari nimayis etdirir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Aktiv harakatlarle bagl bacariq ve vardislerini nUmayis etdirir.

. Aktiv harakatlarin icrasinda slverigli Usullarindan istifads edir.

. Aktiv harakatlarine nazarat edir.

. Seraite uygun ilkin tibbi yardim gosterir.
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. Barpaedici vasitelarden semarali istifade edir.

Talim naticasi 3: idman oyunlarini, o cimladan milli idman oyunlarini va onlarin

novlarini tagdim edir.

Qiymatlandirma meyarlari
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1. Fiziki hazirh@ini artirmaq tgun aktiv harekeatlarden ve xususi vasitalerdean miintezem

istifada edir.

2. Yas grupuna muvafig harakatlare gadir oldugunu niimayis etdirir.

3. Hearakatlarin icrasi zamani slverigli metodlar tatbiq edir.

4. Aktiv harakatlera gadir oldugunu nimayis etdirir.

Modulun adi: Cagirigagadarki hazirhq

Modulun kodu: 10

Modulun itmumi magsadi: Bu modul tamamlandigdan sonra telaba ddvlet tehlikasizliyinin

tarixi ve hiqugi esaslari, sira ve intizam nizamnamalarinin Umumi muddaalarini bilacakdir.

Talim naticasi 1: Azarbaycan Respublikasinin Silahl Quvvalarinda istifada olunan
harbi texnika va sursatlar hagqinda zaruri malumatlara malik oldugunu nimayis

etdirir.

Qiymatlandirma meyarlari

5. Azarbaycan Silahli Quvvalarinin yaradilmasi va inkisafl barads malumatlari serh edir.

6. Vetoenin mudafiasinds vetendas vezifalarini sadalayir.

7. Harbi nizamnamalarin yerina yetiriima masuliyyatini derk edir.

8. Sira ve intizam nizamnamalarinin Umumi middaalarini sarh edir.

Talim naticasi 2: Azarbaycan Respublikasinin Silahli Quvvalarinin
nizamnamalarinda tasbit olunmusg asas muddaalari manimsadiyini, tibbi yardim
va mulki midafia bacariglarina, topoqrafik vardiglara yiyalandiyini nimayis

etdirir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Miasir imumgosun doyust hagqginda malumatlari serh edir.

. Muasir doyis vasitalarini tasvir edir.

. Topografiya Uzra bacariglarini nimayis etdirir.

. Fovgealads hadisslar zamani shalinin muhafizesi haqqinda biliklarini tasnif edir.
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. Muhafizs vasitalerindan duizgun istifade edir.
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6. Radiasiyaya nazarat va kimyavi kasfiyyat cihazlarindan istifads edir.

Talim naticasi 3: Mulki midafia, sira talimi va fiziki hazirhga aid normativlari yerina

yetirir, onlarin icrasi zamani qrup ve komanda tarkibinda alagali fealiyyat gdstarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Saglam hayat tarzi tzra biliklari alagalendirir.

2. Saglamligin mahafizasi hagginda tmumi muddeaalari sarh edir.

3. Yaralanma va badbext hadise zamani zarargakenlars ilkin tibbi yardim gosterir.

4. Fovgelada hadisalarde zadalanmalerin profilaktikasini va ilkin tibbi yardim gaydalarini

totbiq edir.

5. Radiasiya stialanmalari va kimyavi zadalenmalar zamani ilkin tibbi yardimi yerina yetirir.

Modulun adr: I..Muessesinda tahliikesizlik,sanitariya ve gigiyena qaydalari

Modulun kodu: 11

Modulun imumi magsadi: Bu modulu tamamladiqdan sonra taleba amayin
mihafizasinin Gmumi masalalarini, is seraitinds tahlikasizlik-texnikasi ve sanitariya —

gigiyena qaydalarina riayat etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Saglamliq ve amayin muhafizasi gqaydalarina riayat etmayi bilir, ilkin
tibbi yardim gaydalarini tatbiq etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Saglamlig ve emayin muhafizesi ile alagadar emak ganunvericiliyinin taleblarini

sadalayir.

2. Yaranmig fovgelads hallarda atilacaq muvafig addimlari sadalayir.

3. Is yerina dair tehlilkesizlik nisan ve tslimatlarini izah edir.

4. Alet va avadanliglarin tahlikasizlik gaydalarina uygun istifadasini izah edir.

5. Istehsalat zadslenmalari va pese xastsliklari hagginda anlayislari izah edir.

6. ilkin tibbi yardim prosedurlarini totbiq edir.

Talim naticasi 2: is geraitinda sanitariya ve gigiyena qaydalarini bilir .

Qiymatlandirma meyarlari

1. Sanitariya norma va gaydalarini izah edir.

2. lscilerin sexsi gigiyena gaydalarini izah edir.

3. Avadanliq, inventar ve gab-gacaga qoyulan sanitar-gigiyenik taleblari tosvir edir.
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Modulun adi: Matbax alat va avadanliglari

Modulun kodu: 12

Talim naticasi 1: Struktur b6lmada muvafiq alat ve avadanliglardan istifadanin
vaziyyatini giymatlandirmayi va istifadani bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Istismardan avval miivafiq alst ve avadanliglarin islekliyini yoxlayir.

2. Ol alatlari vo mexaniki alatlerin istifadasinin saglamliga potensial tehlikslarini misayyan

edir.

3. Alat ve avadanliglardan istifadeni nimayis etdirir (shata olunanlar: xtsusi aletlar —

aspaz bicagi, dograma taxtalari, stgcekan, dograyici, dekor alatleri,spatulalar ve s.).

Talim naticasi 2: Matbax avadanliglari ve onlara texniki xidmat gdstarmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Yemak hazirlama tsuluna uygun matbax lavazimatlarini miayyan edir.

2. Matbax lavazimatlarinin islek veziyyatde ve sanitar-gigiyenik normalara uygun

olmasina nazarat edir.

3. Matbeax lavazimatlarina istehsalginin telimatlarina uygun texniki qullug gaydalarini

mivafig gaydada izah edir.

Modulun adr: Ixtisasydnumli xarici dil

Modulun kodu: 13

Modulun imumi maqgsadi: Bu modulu bitirdikden sonra telaba gida ve icki xidmatlarinda

asas xarici dilden istifads ile bagh bilik ve bacariglar alde edacakdir.

Talim naticasi 1: Xarici dilde mehmanxananin sébalari va iscilari haqgqinda bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. ©sas ingilis sdzlarindan istifade ederak mehmanxana sdbalarini sadalayir.

2. Osas ingilis sozlarindan istifads edarak iage sobalerini izah edir.

3. Sobaelards calisan isciler haqgqinda malumat verir.
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4. lscilorin riitbasini ve ona uygun olaraq vezifslerini izah edir.

5. Iscilarin 6z vazifslerinie uygun geyindiklari geyimleri izah edarak vazifslarina gora

uygunlasdirir.

Talim naticasi 2: Xarici dilde matbax alatlari, tahlikasizlik va gigyena qaydalari
haqqginda bilir.

Qiymatlandirma meyart:

1. Ingilis dilinden istifade ederek mexbex alstlorini izah edir.

2. Muxtalif alatlar ile bagh tahlikasizlik tadbirlerini izah edir.

3. Ingilis dilinden istifade edsrak gigiyena qaydalarini izah edir.

Talim naticasi 3: Xarici dilde yemeklar, gidalar va icki xidmati ile bagl analayiglar
haqqginda bilir.

Qiymatlandirma meyari:

1. Yemakloerin hazirlanmasinda istifade olunan gidalar (meyvs, taravez, at, un, konserv,

sous, garnir va s.) ingilis sdzlerindan istifade edarek izah edir.

2. Yemaklerin hazirlanmasi ile bagh anlayislari (qaynatma, bisirma va s.) ingilis dili

sOzlarindan istifade edarak izah edir.

3. Ingilis s6zlerinden istifade edarak icki adlarini ve xidmatini izah edir.

4. Mustarilerin istek ve sikayetlarini gabul edir.

Talim naticasi 4: Xarici dilda rezervasiya va xidmat, otaq xidmati va acig bufet

anlayiglari hagqinda bilir.

Qiymatlandirma meyari:

1. Rezervasiya ile bagli anlayiglar tgtin ingilis s6zleri istifade edarak izah edir.

2. Restoran xidmati anlayiglari tcin ingilis s6zlarindan istifads edarak izah edir.

3. Ingilis sézlerindan istifads edarsk otag xidmati ile bagh anlayislari izah edir.
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Modulun adi: Qida tahlikasizliyi

Modulun kodu: 14

Modulun Umumi maqsadi:

Talim naticasi 1: Qida maddalarinin ahamiyyatini hagqinda bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Insan hayatinda gidali maddalerin shamiyystini misyysn edir.

2. Balanslasdinimis gidalanma t¢iin mahsullarin lazimi nisbatini miayyan edir.

3. Gun arzinds serf edilan enerjinin migdarinin miayyan edir.

Talim naticasi 2: Qida infeksiyalarini bilir ve ig prosesinda onlari nazara alir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Mikroorganizmlar va onlarin tebistda yayllma magamlarini tesvir edir.

2. Mikroblarin névlari,onlarin morfologiya(qurulusu) va fiziologiyasi(vezife va
foaliyyati),insanin hayatinda musbat ve manfi rollarini izah edir.

3. Qida infeksiyalarini bir-birindan ayirir.

4. Qida infeksiyalarinin bas verma sabablarini v manbayini teyin edir.

Talim naticasi 3: Qida zaharlanmalarini bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Qida zasharlenmalarinin novlarini farglandirir.

2. Qida zseharlanmasinin manbayi ve bas verma sabablerini muayyan edir.

3. Qida zaharleanmasinin har ndvinun alamatleri ve simptomlarini tayin edir.

Talim naticasi 4: Mualicavi gidalanmani anlayir va tagkilini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Mualicavi gidalanmanin maqgsad ve prinsiplarini bilir.

2. Pahriz gidalanmasinin novlarini pahriz mahsullarinin hazirlanma xususiyysatlerini izah
edir.

3. Xastolik ve pahrizin tayin olunmasindan asil olaraq erzaq mehsullarindan mivafiq
gaydada istifada edir.

4. Muialicavi gidalanmanin tagkil olunma qaydalarini izah edir.

Modulun adi: Menyunun tartib edilmasi va bisirilma Gsullari

Modulun kodu: 15

Talim naticasi 1: Menyunu tartib etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Bazar arasdirmasini edir.

2. Mustarilerin ehtiyaclarini miisyyan edir.
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3. Anbarda olan arzaq ve avadanlig ehtiyatini yoxlayir, artig ve ya ¢atismayan ehtiyat
barads rehbarina malumat verir.

4. Budce planlamasini hayata kegirir.

5. Menyunu tartib edir.

Talim naticasi 2: Yemak reseptini tartib etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Yemak ndviuna uygun istifada olunan ingrediyentlarin migdarini miasyyan edir.

2. Yemayin bigirilma tGsulu ve muddatini tayin edir.

3. M6vcud yemak reseptlarina faydali yeniliklor taklif edir.

Modulun adi: Qida va i¢ki xidmati Gzra igcilarin faaliyyati

Modulun kodu: 16

Telim naticesi 1: Oz isini planlagdirmagi ve isi hagqinda hesabat vermayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Hadaflera ¢catmaq Ugin resurslar misyyan edir.

2. Is planina uygun statistik melumatlari toplayaraq miiqayissli sekilde serh edir.

3. Isin planina esasen mileyyan olunmus ardicilligla icra olunmasina nazarat edir.

4. Oz faaliyyatinin naticslari haqgginda rahbars diizgiin hesabat verir.

Talim naticasi 2: Qida va icki xidmati tGzra ig¢ilarin (matbax daxili) fealiyyatini
planlagdirmagi va idara etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Bir avvalki nbvbaden galan igler hagginda rehbearinden malumat alarag 6hdaliyi daxilindeki
vazifelari tehvil alir.

2. Metbaxdaski isciler arasinda vazife bolgusu aparir.

3. Ehtiyaclara uygun bazarliq siyahisini hazirlayaraq mahsullarin tedartkiine nazarat edir.

4. Bir sonraki ndvbaya tahvil verilocak islarin siyahisini tutaraq malumat verir.

Talim naticasi 3: isina miistariyoniimlii yanagma niimayis etdirmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Mustari ehtiyaclarini va talablerini miayyan edir.

2. Mustarinin ehtiyaclarina cavab veran xidmat gosterir.

3. Xidmatin keyfiyyatine nazarast edir.
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Modulun adi: ®rzaglarin va hazir yemaklarin saxlanmasi va gablasdiriimasi

Modulun kodu: 17

Modulun imumi maqgsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra talaba inqrediyentlarin
va hazir yemaklarin saxlanmasi va gablagdiriimasi gaydalarint bacaracaqdir.

Talim naticasi 1:9rzaqglarin va hazir yemaklarin saxlanmasini nimayis etdirmayi
bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari.

1. ©t, qus va daniz mahsullari va onlardan hazirlanan yemaklarin saxlanma gaydasini izah
edir.

2. Meyva, taravaz,danli ve paxlal bitkilerin saxlanma gaydasina riayat edir.

3. Sud ve yumurta mahsullari, onlardan hazirlanan yemaklarin saxlanma gaydasina riayat
edir.

Talim naticasi 2: drzaglarin va hazir yemaklarin gablagdirmasini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari.

1. Qablasdirmanin névleri, xtususiyyatleri ve Usullari haggqinda malumat verir.

2. Qablasdirmanin materiallari va avadanliglarini nimayis etdirir.

3. Orzaglarin va hazir yemakloarin keyfiyyatini yoxlayir.

4. ©rzaglarin ve hazir yemaklerin gablasdirmasini izah edir.

Modulun adi: Kulinariyanin asaslari va yemaklarin hazirlanmasi

Modulun kodu: 18

Talim naticasi 1: Meyva va taravaz mahsullarindan yemaklar hazirlamagi
bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Meyva vae teravaz yemaklari t¢in ilkin hazirligi gorur.

2. Meyva ve teravazlarden qgarnirler hazirlayir.

3. Meyva vae teravez mahsullarindan yemaklar hazirlayir

Talim naticasi 2: Danli va paxlali bitkilarden yemaklar hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Danli va paxlal bitkilerden yemaklari hazirlamagq tcun ilkin hazirliglari gortr.

2. Danli bitkilarden yemaklar hazirlayir.

3. Paxlali bitkilerden yemaklar hazirlayir.
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Talim naticasi 2: Sorbalari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Asqgarh sorbalari hazirlayir.

2. Seffaf sorbalar hazirlayir.

3. Puravari sorbalari hazirlayir.

4. Soyuq sorbalari hazirlayir.

5. Qaymagl sorbalari hazirlayir.

Talim naticasi 3: isti va soyuq souslari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Bechamel sousunu hazirlayir.

. Veloute (Velut) sousunu hazirlayir.

. Hollandaise (Hallindeyz) sousunu hazirlayir.

. Tomat sousunu hazirlayir.

. Demi-glace (Demi-glas) sousunu hazirlayir.

. Mayonez sousunu hazirlayir.

N[OOI WIN PP

. Salat souslarini hazirlayir.

Talim naticasi 5: Xemir yemaklarinin hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Yumurtali xemir hazirlayir.

2. Mayali xemir hazirlayir.

3. Mayasiz xamir hazirlayir.

4. Yagli xemir hazirlayir.

Talim naticasi 6: Sid mahsullari ve yumurtadan xéraklari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Std ve yumurta mahsullarinin ilkin hazirligini aparir.

2. Sud mahsullarindan yemaklarin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerina yetirir.

3. Yumurtadan yemaklarin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerina yetirir.
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Modul: ®t, qus va daniz mahsullarindan hazirlanan yemaklar

Modulun kodu: 19

Talim naticasi 1: dt va at mahsullarindan yemaklarin hazirlanmasini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. ©t ve at mahsullarini haqqinda Gmumi malumat verir.

2. 9tin donunun ac¢ilimasi, yuyulmasi ve qurudulmasini nimayis etdirir.

3. ©t camdaklarinin parcalanmasi ve simukleri ¢ixarilmasini gostarir.

4. dtin bisirilma Gsullarini izah edir.

5. Ot va at mahsullarindan yemaklar hazirlayir.

Talim naticasi 2 : Balig va daniz mahsullarindan yemaklarin hazirlanmasini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Balig mahsullarinin ilkin hazirhdini nimayis etdirir.

2. Daniz mahsullarinin ilkin hazirhgini nimayis etdirir.

3. Balig mahsullarindan yemaklar hazirlayir.

4. Daniz mehsullarindan yemakler hazirlayir.

Talim naticasi 3: Ev quslarindan yemaklarin hazirlanmasini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Ev quslari haqgqinda imumi malumat verir.

2. Ev quslarinin donunun agiimasi, yuyulmasi vae qurudulmasini nimayis etdirir.

3. Ev quslarinin camdaklarinin parcalanmasi ve sumduklarinin ¢ixarilmasini gostarir.

4. Ev quslarinin bisirilma Usullarini izah edir.

5. Ev quslarindan yemaklarin hazirlanmasini nimayis etdirir.

Talim naticasi 4 : Ov quglarindan yemaklarin hazirlanmasini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari i,

1. Ov quslari hagginda itmumi malumat verir.

2. Ov quslarinin yuyulmasi ve qurudulmasini nimayis etdirir.

3. Ov quslarinin cemdaklerinin parcalanmasi ve siumuklarinin ¢ixariimasini gostarir.

4. Ov quslarinin bisirilma tsullarini izah edir.

5. Ov quslarindan yemaklarin hazirlanmasini nimayis etdirir.
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Modul: Sirniyyatlar, galyanaltilar, fast food va ickilar

Modulun kodu: 20

Talim naticasi 1: Muxtalif milli va beynalxalq sirin xdraklari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Maxtelif milli sirin xdrekleri hazirlayir.

2. Muxtalif beynalxalq sirin x6raklari hazirlayir.

3. Sirin xoraklari servis edir.

Talim naticasi 2: Isti va soyuq galyanaltilari va salatlari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Isti gelyanaltilar hazirlayaraq servis edir.

2. Soyug galyanaltilar hazirlayaraq servis edir.

3. Salatlari hazirlayaraq servis edir .

Talim naticasi 3: Fast food yemaklarini hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Fast food hagqginda atrafli malumat verir.

2. Beynalxalq meatbaxda rolu hagginda malumat verir.

3. Fast food yemaklerini hazirlayir.

Talim naticasi 4: Isti, soyuq (sarinlagdirici) va alkollu i¢kilari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. isti ickileri hazirlayir.

2. Soyuq (sarinlesdirici) ickilari hazirlayir.

3. Alkollu igkileri hazirlayaraq servis edir.
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Modulun adi: Istehsalat talimi

Is yerinda 6yrenmenin imumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telebs iase
miassasisalarinds tahlikasizlik-texnikasi, sanitariya-gigiyena qaydalarina riayst edaroek muxtslif
nov Milli ve Diinya matbaxine maxsus yemaklarin ilkin hazirligini ve isti emalini texnologiyaya

asasan ardicilligla yerina yetirmayi ve sifraye taqdim etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: ictimai iaga miessisalarinda is yerinin tagkilina dair verilan
talablari yerina yetirmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. ictimai iage milessiselerinde, tehliikesizlik texnikasi ve sanitariya gigiyena

gaydalarina amal edir.

. Ictimai iage musssisalorinds ig yerini taskil edir.

. Matbax avadanligi,alat ve dazgahlarla islemayi bacarir.

2
3
4. Yemak ve salatlarda muxtalif dograma tsullarini nimayis etdirir
5

. Yemaklarin muxtalif bigsirma Usullarini nimayis etdirir.

Talim naticasi 2: Meyva va taravaz mahsullarindan, danli va paxlah bitkitlardan
yemaklar hazirlamagi bacrir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Meyvae va taravaz yemakleri Gcun ilkin hazirhdr gorar.

. Meyva va taravazlerdan garnirlar hazirlayir.

1
2
3. Danli bitkilarden yemakler hazirlayir
4

. Paxlal bitkilarden yemaklar hazirlayir

Talim naticasi 3: Sorbalari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Asqarl sorbalari hazirlayir.

. Seffaf sorbalari hazirlayir.

. Soyuq sorbalari hazirlayir.

1
2
3. Puravari sorbalari hazirlayir.
4
5

. Qaymagqh sorbalari hazirlayir.
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Talim naticasi 4: Isti va soyuq souslari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Bechamel sousunu hazirlayir.

2. Veloute sousunu hazirlayir.

3. Hollandaise sousunu hazirlayir.

4. Tomat sousunu hazirlayir.

5. Demi -glace sousunu hazirlayir.

6. Mayonez sousunu hazirlayir.

7. Salat souslarini hazirlayir.

Talim naticasi 5: ®t, qus va daniz mahsulu yemaklarini hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. ©t ve at mahsullarinin ilkin hazirhdini nimayis etdirir.

2. ©t va at mahsullarindan yemaklarin hazirlanmasini gosterir

3. Balig ve deniz mahsullarindan ilkin hazirhdini nimayis etdirir.

4. Bahqg ve daniz mahsullarindan yemaklar hazirlanmasini gostarir.

5. Ev ve ov quslarinin ilkin hazirligini nimayis etdirir.

6. Ev ve ov quslarindan yemaklarin hazirlanmasini nimayis etdirir.

Talim naticasi 6: Xamir yemaklarini hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Yumurtali xemir hazirlayr.

2. Mayali xemir hazirlayir.

3. Mayasiz xamir hazirlayir.

4. Yagli xemir hazirlayir.

Talim naticasi 7: Sud mahsullari ve yumurtadan xéraklari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Sud va yumurta mehsullarinin ilkin hazirhigini aparir.

2. Sud mahsullarindan yemaklarin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerina

yetirir.




3. Yumurtadan yemaklarin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerina yetirir.

Talim naticasi 8: Sirin xoraklar, galyanaltilar ,fast food yemaklari va i¢kilari hazirlamagi

bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Muxtalif sirin xéraklari hazirlayir.

. Isti va soyuq gslyanaltilari hazirlayir.

1
2
3. Fast food yemaklearini nimayis etdirir.
4

. Isti ve soyuq ickileri hazirlamagi bacarir.

Modulun adi: istehsalat tacriibasi

Is yerinda éyrenmanin imumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telebs iase
muassasisalarinda tahliikasiz is Usullarina ve sanitariya-gigiyena gaydalarina riayat edarak
muxtalif név Milli ve Dlinya matbaxina maxsus yemaklarin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla

yerina yetirmayi va sifreys taqdim etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: ictimai iaga miiassisalarinda is yerinin tagkilina dair verilan talablari
yerina yetirmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. ictimai iase muessiselorinde, tehliikesizlik texnikasi ve sanitariya gigiyena gaydalarina emal

edir.

ictimai iage muiessisalarindas ig yerini taskil edir.

Matbax avadanligi,alat ve dezgahlardan isdtifade edir.

Yemoak ve saladlarda muixtslif dograma tsullarini nimayig etdirir

a BN

Yemoaklarin mixtalif bigirma tsullarini nimayis etdirir.

Talim naticasi 2: Meyva va taravaz mahsullarindan, danli va paxlal bitkitlardan
yemaklar hazirlamagi bacrir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Meyva va taravaz yemakleri tgun ilkin hazirhgr gorur.

2. Meyva ve teravazlardan garnirler hazirlayir.

3. Danli bitkilarden yemaklar hazirlayir.

4. Paxlah bitkilarden yemaklar hazirlayir.
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Talim naticasi 3: Sorbalari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Asqarli sorbalari hazirlayir.

2. Seffaf sorbalar hazirlayir.

3. Puravari sorbalari hazirlayir.

4. Soyuq sorbalar hazirlayir.

5. Qaymagli sorbalari hazirlayir.

Talim naticasi 4: Isti va soyuq souslari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Bechamel sousunu hazirlayir.

. Veloute sousunu hazirlayir.

. Hollandaise sousunu hazirlayir.

. Demi-glace sousunu hazirlayir.

. Tomat sousunu hazirlayir.

. Mayonez sousunu hazirlayir.

N O O A W N

. Salat souslarini hazirlayir.

Talim naticasi 5: 9t, qus va daniz mahsulu yemaklarini hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. ©t ve at mahsullarinin ilkin hazirhdini nimayis etdirir.

2. ©t va at mahsullarindan yemaklarin hazirlanmasini gosterir

3. Balig ve deniz mahsullarindan ilkin hazirhdini nimayis etdirir.

4. Bahq ve daniz mahsullarindan yemaklar hazirlanmasini gostarir.

5. Ev ve ov quslarinin ilkin hazirligini nimayis etdirir.

6. Ev ve ov quslarindan yemaklarin hazirlanmasini nimayis etdirir.

Talim naticasi 6: Xamir yemaklarini hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Yumurtali xamir hazirlayir.

2. Mayali xemir hazirlayir.

3. Mayasiz xamir hazirlayir.
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4. Yagli xemir hazirlayir.

Talim naticasi 7: Sud mahsullari ve yumurtadan x6raklari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Std ve yumurta mahsullarinin ilkin hazirligini aparir.

2. Sud mahsullarindan yemaklarin hazirlanma texnologiyasini ardicillgla yerina yetirir.

3. Yumurtadan yemaklarin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerina yetirir.

Talim naticasi 8: Sirin xoraklar, galyanaltilar, fast food yemaklari va igkilari
hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Muxtalif sirin xéraklari hazirlayir.

. Isti ve soyuq galyanaltilari hazirlayr.

1
2
3. Fast food yemakloarini nimayis etdirir.
4

. Isti ve soyuq ickileri hazirlamagi bacarir.
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Tahsil programlarina dair geydlar

1. Umumi orta tahsil bazasindan gabul olunmus va texniki pesa tahsili ile yanasi, tam orta
tohsil alanlar tG¢un tagkil edilen gruplarda pesa tehsilinin dovlet standartinda gostarilmis
“Ana dilinds Unsiyyat” saristasi “Azarbaycan dili”, “Xarici dilde Unsiyyat” seristasi “Xarici
dil”, “informasiya texnologiyalar” seristesi “informatika”, “Hesablama smaliyyatlarini
yerina yetirma” saristasi ise “Riyaziyyat” fonni programina inteqrasiya olunmus sakilda,
hamcinin ixtisasin talablari nazara alinmagla uygunlasdiriimis program asasinda tadris
edilir.

2. Telabalarin say1 15 (on bes) ve daha ¢ox olan gruplarda mivafig maddi-texniki baza
va ixtisas musllimlari oldugu halda asagidaki fenlarin tadrisi 2 (iki) qrupa bdélina
biler:

2.1.tadris digar dillarda aparilan siniflords “Azarbaycan dili - dévlet dili kimi”;
2.2.tadris dilindan asili olmayaraq buttn siniflerde “Xarici dil”, “Fiziki terbiya”.
2.3. “Informatika” fonni tizre praktiki masgsloler.

3. Informatika kabineti olmayan pese tohsili miiessiselerinde “informatika” fenni iizre
praktik masgala kecirilmir.

4. “Xarici dil” fenninda tedrisi nazerda tutulan xarici dilin secimi zamani tadris qruplarinda
tohsil alan talebalerin mitlag coxlugunun nazare alinarag imumtahsil pillesinds tahsil
aldiglari “esas xarici dil” asas goturalir.

5. Tadris ilinin birinci yarisinda grupda telabalarin sayinin azalmasi tadris plani ile miayyan
edilmig muvafiq fenlerin tadrisinde qrupun iki grupa bélinmasina mahdudiyyat yaratmir.

6. Pilot pese tohsil muassisalerinde Azarbaycan Respublikasi Nazirlar Kabinetinin 2019-
cu il 11 mart tarixli 86 ndmrali gerari ile tesdiq edilmis “Pesa tohsili muassisalarinin ayri-
ayri pesa istigamatlari Uzrs tadris gruplarinda orta sixligin miayyan edilmasi hagginda”
gararin 3-cu bandine uygun olaraq tadris qruplarinda tehsilalanlarin say1 16 nafardan
¢cox olduqgda, laboratoriya ve istehsalat talimi darslerinda gruplar 2 yarimqrupa bélina
biler. Pilot pesa tohsil miuassisalerinin siyahisi Pese Tahsili Uzra Dovlst Agentliyi
tarefindan muiayyen edilir.

7. Pilot pesa tahsili musssisalarinda va pilot layihalerds “Pega tahsili haqqinda” ganunun

11.2. maddasine miuvafiq olaraq isagoturanlarin istehsalat tecriibasine rahbar tayin
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9.

10.

11.

12.

etdiyi mutaxassislare tahsil muassisesi terafinden tacribs saatlari Ugun nazarde
tutulmus haqq 6daenile biler. Pilot pegse tahsil musassisalari ve pilot layihalarin siyahisi
Pesoa Tahsili Uzra Dovlat Agentliyi terafindan musyyan edilir.

Naqgliyyat vasitaleri sirlcularinin hazirlanmasi hayata keciran ixtisaslar Gzra tadris
Azarbaycan Respublikasi Nazirler Kabinetinin 1999-cu il 15 mart tarixli 41 nomrali gerari
il tosdiq edilmig

“Naqliyyat vasitaleri strdcularinin hazirlanmasi va onlarin ixtisasinin artirilmasi kurslari
hagginda ©sasnama” (mdvcud dayisikliklerla) asasinda, hamcinin Azearbaycan
Respublikasi Daxili isler Nazirliyinin Bag Dévlet Yol Polisi idaresi ve ®mak ve 8halinin
Sosial Mudafissi Nazirliyi ila razilagdiriimig, EIm ve Tahsil Nazirliyi terafinden tasdiq
edilmig mixtslif kateqoriyali avtomobil nagliyyati vasitaleri surlictlerinin hazirlanmasi
Ucuin movcud tadris plan ve programlarina uygun aparilir.

Traktorlar va diger mexaniki nagliyyat vasitelarini idars etmak t¢ln strici hazirlayan
ixtisaslar Uzre Azarbaycan Respublikasi Kand Tasarrifati Nazirliyinin Kollegiyasinin 30
may 2012-ci il tarixli 05/2012-1 nomrali Qarari ile tasdiq edilmis “Traktorlar va digar
mexaniki nagliyyat vasitalerini idare etmek lcln imtahanlarin gabulu ve suriculik
vasigesinin verilmasi haqgqinda telimat” (mdvcud dayisikliklerla) ve Azerbaycan
Respublikasi Nazirlar Kabinetinin 1999-cu il 15 mart tarixli 41 nédmrali gerari ila tesdiq
edilmis “Nagliyyat vasitalori surtcularinin hazirlanmasi ve onlarin ixtisasinin artiriimasi
kurslari haqqinda ©sasnama” (mévcud dayisikliklorle) asasinda, hamcinin traktor ve
diger mexaniki naqgliyyat vasitelarini idare etmek Uctn sdriculerin hazirlanmasi ve
onlarin ixtisasinin artirilmasi programi tizrs talim kursunun telablarina uygun aparilir.
Dual ve axsam qruplarl G¢in hazirlanmis tadris planlari tatbiq edilan pessa tehsil
muassisaleri ve gruplarin (ixtisaslarin) siyahisi Pese Tahsili Uzre Ddvlet Agentliyi
torafinden muayyan edilir.

Kond tesarrifati istigamati Gizre olan ixtisaslarin bazilarinde segma modulu kimi tagdim
olunan modullar segilerkan regionun igtisadi xtisusiyyati nazara alinir.

STEM Markazi yaradilmig pesa tahsil miuassissloerinds tedris olunan butin ixtisaslar

lizra haftads 2 (iki) saat olmagla “Stem” fenni alava olaraq tedris olunur.
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