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“Turizm sahasinda iaga Uzra mutaxassis” ixtisasi tzra Tahsil Programi (Kurikulum)
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Tasnifat Uzre ixtisasin gifri (kodu): 030208

Masgullug tasnifatinda kodu: 5120

Milli kvalifikasiyalar saviyyasi: 4

Pesa tahsili pillasi: Texniki pese tahsili

ixtisasin qrupu: lage xidmati

ixtisasin ahate etdiyi sahalar: igtisadiyyat, xidmat, avtomatika ve idareetme

Qabul gartlari: ©n azi tmumi orta tehsil

Tadris middati: Tam orta tehsil bazasindan: 1 il, Gmumi orta tehsil bazasindan: 2,3 il

Attestasiya: Telabalerin ixtisas modullari Gzre giymatlendiriimasi “Pesa tahsili pillasinda
tahsilalanlarin attestasiyasinin apariimasi Qaydasi’na, imumtahsil foenleri Uizre attestasiya
“Umumi tahsil pillesinds tahsilalanlarin attestasiyasinin (yekun giymstlendirme (attestasiya)

istisna olmagla) aparilmasi Qaydasi’na uygun hayata kegirilocoak.

10. Umumtahsil fenleri (izre tadrisin taskili tam orta tahsil saviyyasinds tadrisin toskili

normativlarina uygun hayata kecirlir.

Pesanin tasviri, xiisusiyyati, inkigaf perspektivlari:

“Turizm iaga Uzra muitaxessis” ixtisasi 6zinde Aspaz, Qannadgi, Barmen ve

Ofisiant ixtisaslarini birlagdirir. MUtaxassis otel ve turizm sahasinda c¢alisan ictimai iasa

sektorunun, arzaq xidmati miessisalarinin ve sirkatlerinin asas simasidir. Mitexassis

a@sasan menyunu planlasdirir, xammali secir, mustarilor Gg¢in arzagi bigirir ve ya onun

bisirilmasine kdmak edir. Muxtalif xamir ndvleri, kremler, icler, giymalar, yanimfabrikatlar,

muxtalif név xammaldan (un, kasmik kutlesi ve ya dondurma) rengarang sads tortlar,

pirojnalar ve basga adadi sirniyyat ve ¢orak-bulka mamulatlari hazirlayir, mamulatlan

formalasdinir, onlari muxtelif Gsullarla bazayir. Hemgin, ickileri va qgalyanaltilar

hazirlayan, barda ve restoranda xidmat gosteran gexsdir. Mitaxassis gigiyenik

normalarin saxlanilmasi, arzagin tehlikasizliyinin temin edilmasi va tullantilarin idars

edilmasi ticiin masuliyyst dasiyir. islerin tehliikesiz icrasina norma, metod ve Usullarina

riayat edir.



Funksional vezifelarinin icrasi vaxti ig yerinin rasional ve semarali teskilini temin edir.

Mutaxassis gargisina matbax, bar ve bufet avadanliglari, cihazlari, onlarin teyinat ve

funksiyasi, is prinsipi, gida fizialogiyasl, xidmat etma Usullari ve avadanlglarinda yaranan

nasazliglari agkar etmak ve onlari aradan galdirmagq talablari goyulur.

Masgullug imkanlart:

Tehsilini baga vurdugdan sonra mazun muxtelif otellards, restoran ve kafeloerde xidmat

gosters bilar. Muvafiq tecriiba, bacariq ve tahsil alde etdikden sonra rehbar ve daha yiuksak

texniki vezifalara yuksalmak imkanlar var.

Pesa Uizra sarigta saviyyasi:

Biliklar Bacariqglar MUStGC]I‘”IkVG
masuliyyat
Ictimai iasa Restoran, bar, kafeler tiglin Etibarl vo
muassisalarinin menyu va preyskurant tartib masuliyyatli olmaq
tiplarini, ticarat vo etmak; Vo igo dair
yardimei sahalarinin Sifarige uygun olaraq lazimi ohdalikleri yerina
toyinat; gablari ve x6rak dastlerini yetirmak;

Musgtari il
munasibatde peso
davranisi
gaydalarinin
prinsiplerine uygun
taktika secmi;
Toayinatina ve
hazirlanma
materialina gore gab-
gacag fargleri
haqqinda;

Dinamik va statik
interyerlari farglari
hagqinda;
Organoleptik
gostericilerine asasan
guru ve duru xorakleri,
gelyanaltilar barads;

secmak;

Xidmat ndviine vae sifarig
olunan xoraklarin gesidina
uygun olarag masanin
Uzarini 6ncadan diizmak;
Mustaridan sifaris gabul
etmak, onu icraya
yonaltmak ve bufetdan hazir
sifarisi qebul edarak
mustariys taqdim etmak;

isti ve soyuq ickiler
hazirlamaq tcgun cay, gehva
vo kakaonun muvafiq
novundan istifade etmak;
Duru xorakleri porsiyalara
bolmak, xidmat formasindan
asih olaraq duru xoraklari
masaya vermak;

Samimi ve pesokar
telefon danisiglari;
Dayison is
saatlarina
uygunlasmag;

is saatlari
carcivesinda
ceviklik;

Faal sakilda
insanlara kémak
etmak yollarini
arasdirmag;
Texniki yeniliklari
izlemak ve yeni
bilikleri praktik
tatbiq etmak;

ise yanagmasini
dayigsen goraite




Taravaz novlerini

ayird etmayi, onlarin
gidaliq shamiyyati ve
kulinar teyinatini
bilmak;

Meyvalarin névd,
onlarin gidalhq
shamiyyati vo
matbaxda istifada
olunmasi barade
bilikler;

Baliq ve geyri-baliq
daniz mahsullarinin
asas novlerini barada
bilikler;

ot va mehsullari, hisa
verilmis ot
mahsullarinin ve ot
konservlarinin névlerini
bilmak;

Kolbasa mamulatlarini
goruntsuna ve novleri;
Hazirlanma
texnologiyasina
muvafiq olaraq
sirniyyat mamulatlar;
Siuddn ve sud
mamulatlarini,

muxtalif név pendirlar;
Cay, gsahve, kakao ve
gehvali ickilerin cesidi
Vo sortu;

Elektron nezarat
kassa aparatlarinin is
prinsipi;
Sanitar-saglamliq
ganunvericiliyinde
ictimai iaso
muassisalerindes lazim
olan sanadler

N6viina ve hazirlanma
Usuluna goére yarma, paxla
va makaron
mamulatlarindan
hazirlanmig xorakleri ayird
etmak;

Baliq xoraklarini ayird
etmak, baliq xéraklarinin
standarta uygunlugunu
muayyan etmak;
Musteriye baliq xorakleri
secmakda pesakar
tovsiyealer vermak;
Xarakteristikasina uygun
olaraq bugda bigirilmis,
gizardilmis ve doyulmus
atden hazirlanmig at
xoraklarini ayird etmak,
soyutma va gizardiimig atdan
hazirlanmig xoéraklerin
secilmasinda mustariye
praktiki komak gostermak;
Qus atindan hazirlanmis
quru xoraklari
xarakteristikasina muvafiq
olaraqg ayird etmak,
mustariye qus atindan
hazirlanmis yemaklerin
secilmasinda kdmaklik
gostermak;

Quru xorakleri
porsiyalasdirmag, xidmat
formasindan asil olaraq
guru xdraklari masaya
vermak;

Teravez, balig, mal ve qus
atindan hazirlanan isti
gelyanaltilar aspazliq
xarakteristikasina gora
farglandirmak, mugtariys isti
gelyanaltilarin segiimasinda

uygunlasdirmagq ve
dovri problemlarin
halli etmak;
Operativ olmag ve
dogru semta
istigamatlanmak;
Digar saxslerla
amakdasliq etmak
vo komandada
islomak;

Musteriya fardi
yanasmag.




hagginda malumat;

Is ve sanitar geyimine
dair sanitar normalarin
telabler;

Tibbi baxisin talableri
vo onun taskili
hagginda malumat.

komaklik gbstarmak, sifarig
olunmus galyanaltini masaya
taqdim etmak;

Un xdraklarinin, kulinar
mamulatlarinin, sirin bulka
mamulatlarinin névuna ayird
etmak, un xoraklarinin ve
mamulatlarinin secilmasinda
mustariye komaklik
gostermak, un xoraklarini va
mamulatlarini masaya
taqdim etmak;

Kulinar xarakteristikasina
gora sirin teamlari
farglandirmak, mustariya sirin
teamlarin secilimasinda
komaklik gbstarmak,
mustariye sirin teamlar teqdim
etmak;

Isti ickileri hazirlamaq Gigiin
lazim olan gabi ve
ingrediyentlari secmak, isti
ickileri hazirlamagq,

mustariys ickini tagdim etmak;
Musteriya garisiq ickilarin
secilmasinda komaklik
gostermak, sarinlesdirirci vo
gansiq ickilari, sireleri
mustariye taqdim etmak;
Qablardan ve dastlerden
tayinatina gore istifade
etmak, istifade olunmus
gablar, dastleri va sufraleri
dayismak;

Musgtarilorle nagd
hesablasma aparmag;
Hesabat sanadlerini (hesab,
reyestr, sifariglarin hesabi va
S) tartib etmak;

Mustarilerla nagdsiz




hesablagmalar aparmaq,
nagdsiz hesablagmalar
zamani gundalik madaxili
muayyan etmak;

e Xarici turistlarle kredit karti ilo
hesablagmalar aparmag;

e Hazir mahsulun sanitar
normalara uygun satisini
tamin etmak;

e Elektron nazarst kassa
aparatlarinda zeruri
amaliyyatlari icra etmak,

e Dezinfeksiya va
departizasiya tsulu ila
milcaklar va gemiriciloerle
mUbarize aparmag.

Pesa lcln spesifik talablar:

Fiziki cehatden saglam olmaq, operativ va diizgtin garar gabul etmak, ham agig, ham
de gapali muhitde, dayiskan is saatlarn ve gergin is zamani uzadilmis grafikle islemak talab

olunur.

ixtisasi tadris edacak pedaqoji heyata qoyulan telablar:

“Turizm sahasinda iase Uzre mitexessis” ixtisasl Uzra muihandis-pedaqoji heyat Uzvinin
mivafig pese-ixtisas sahasi Uizre baza tahsili (ali, orta ixtisas) va ixtisas lzrs staji azi 5 il, istehsalat
ve ya 1 il pedaqoji tecriibasi olmali, tadris etdiyi modullar (istehsalat talimi ustalarinin tahkim
olundugu grupun) baza ixtisasina uygun galmalidir. Pedaqoji heyat tzvi telabslar va hamkarlari ila
dnsiyyet qurmaq bacarngina, slagsalendiricilik, istigamatvericilik xtsusiyyastlerine malik olmalidir.
Talabalerin ixtisaslari Gzre dovrin telabatina uygun elmi-nazari bilikli mitaxassis, tadgiqatgi kimi
yetismalarine ¢alismali, muasir texnika, yeni istehsal ve pedaqoji, innovativ telim metodlarindan,

muasir informasiya-kommunikasiya texnologiyalarindan istifade etmak bacarigi asilamalidir.



ixtisasin tedris plani - modullarin siyahisi

ixtisasin adr: Turizm sahasinde iage (izre miitexassis

Tahsil muddati: 1 il (tam orta tahsil baza)

Haftalik dars saatlarinin migdari

. . | I -
No Bolmalar, tahsil sahalari, saatlarin o -
- modullar (fanlar) miqgdari fo =
15 10 3 9 1| @@
® @©
S (7))
2 3 4 5 6 7 8 9
1 | Fiziki terbiya 25 1 1
2 | Xarici dilds Unsiyyat 30 2
axsi inkisaf ve karyera
3 |° ® y 30 3
planlagdirmasi
4 | Sahibkarliq 45 3
IKT-dan istifada 45 3
Baza modulu Uzra cami 175 9 4
Pe§a-_|xt|sasfanlar| (modullar), 410 16 17 ol o 0
nazari
6 | Musterilare xidmat 30 2
7 | Turizmin tagkili 30 2
8 | Turizmda xarici dil Gnsiyyati 40 2 1
9 | Turizm sahasinda biznesin taskili 30 3
Turizm sahasinda tarixi abidalerin
10 urizm sahasinda tarixi abidslari 30 2
va atraf mahitin gorunmasi
11 | Otelds agpaz kbmakgisi 80 2 5
12 | Qannadgl 80 2 5
13 | Barmen 40 2 1
14 | Ofisiant 50 2 2
istehsalat talimi (praktik
modullar) 395 10 14| 35




istehsalat tacriibasi 360 40
Toalabalarin maksimum macburi
dars yuki 1340 35 35 | 35 | 40
Maslahat saatlarr: 20
YEKUN 1360 35 35 | 35 | 40

ixtisasin adi: Turizm sahasinde iage lizre mutaxassis (dual tahsil)

Tahsil muddati: 1il (tam orta tahsil)

Haftalik dars saatlarinin miqdari
Ne Bolmalar, tahsil sahalari, modullar | saatlarin ! . E’
(fanlar) miqdari 2
o
15 15 7 g
2 3 4 6 8 10
1 | Xarici dilds Unsiyyat 45 3
o | Sexsi inkisaf ve karyera planlagdirmasi 30 2
3 | Sahibkarlqg 30 2
4 |IKT-dan istifads 45 3
Baza modullari Gizra cemi 150 7 3 0 0
Pega-llxtlsas fanlari (modullar), 375 14 11 0 0
noazari
Mustarilare xidmat
5 30 2
6 Turizmin taskili 30 5
7 | Turizmde xarici dil Gnsiyyati 30 5
Turizm sahasinda biznesin toskili
8 30 2
Turizm sahasinda tarixi abidalarin vo
atraf muhitin gorunmasi 30 2
Otelds aspaz kbmakgisi
10 75 2 3
Qennadgi
11 60 2 2




12 | Barmen 45 2 1
13 | Ofisiant 45 3
Istehsalat talimi 420 14 14
istehsalat tacriibasi 400 8 | 40
T?Ia"balarln maksimum macburi dars 1345 35 36 40 0 0
yuki
Maslahat 20
YEKUN 1365 35 36 40
Qeyd:

1) Dual tehsil programlari tatbiq edilan pese tehsil miassisaleri va gruplarin siyahisi Pese Tohsili izre
Dovlet Agentliyi terafindean muayyan edilir.
2) Qarsiligh razihg ve maddi-texniki baza imkan verdikda istehsalat telimi tam olaraq ve ya bir hissasi

isegotiran miassalorda tagkil edils bilar.

ixtisasin adi: Turizm sahasinde iase lizre mitexassis

Tahsil muddati: 2 il (lmumi orta tahsil bazasi)

yarimillar Gizra haftalik dars saatlarinin
saatlarin | miqgdari
Ne Bdlmalaer, tahsil sahalari, miqgdari | kurs Il kurs
modullar (fanler) °
I Il I Il <
(%2}
15 20 | 3 | 15| 10 12 1 g
1 2 3 4 5 6 7| 8 9 10 | 11
1 | Cagirnisagadarki hazirliq 60 1 1 1 1
2 | Fiziki tarbiya 60 1 1 1 1
3 | Ana dilinds Unsiyyat 30 2
4 | Xarici dilds tnsiyyat 45 3
5 | Hesablama amaliyyatlari 30 2
6 | IKT-don istifade 45 3
7 |Pesa etikasi 40 2
8 | Sahibkarliq 40 2
Sexsi inkisaf va karyera
9 |planlasdirmasi 30 3
Estetika ve madani 6zunuifads
10 30 2




Umumtahsil fenleri tizra
comi 410 10 6 |0 6 5
Pe§a-|xt|sasfanla.r| 895 14 15 | o 15! 16
(modullari), nazari

11 | Mustarilera xidmat 70 2 2

12 | Turizmin toeskili 70 2 2

13 | Turizmdae xarici dil Unsiyyati 95 5 1

14 | Turizm sahasinda biznesin
toskili 85 3 2
Turizm sahasinda tarixi

15| abidalerin ve atraf muhitin 65 3 2
gorunmasi

16 | Otelds agpaz kdmakgisi 150 1 3 3 3

17 | Qennadgl 135 1 3 4

18 | Barmen 105 3 6

19 | Ofisiant 120 2 2 5
istehsalat talimi (praktik 900 11 14 135114l 14 | o
modullar)
istehsalat tacriibesi 480 40
Talabalgrln mak'syr'num 2685 35 35 | 35|35 | 35 | 40
macburi dars yuku
Maslahat saatlari 20
YEKUN 2705 35 35 |35 |35| 35 | 40

Ixtisas: Turizm sahasinda iaga lizre miitexassis

Tahsil muddati: 3il (Umumi orta tahsil bazasr)

Kurslar va yarim illar tizra haftalik
saatlarin miqdari

D
c =
Saatlarin o
Ne Modullar/Fenler migdart | | yrs Il kurs Il kurs é §
(7]
18 201 18 | 20| 15| 10 12
Umumtahsil fanlari:
1 | Azarbaycan dili 268 3 3 3 3 2 1
2 | Xarici dil 334 4 4 4 4 2
3 | Riyaziyyat 344 4 |4l ala]2]
4 | informatika 152 2 2 | 2] 2
5 | Azarbaycan tarixi 76 1 1 1 1
6 | Fizika 76 1 1 1 1
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file:///D:\sharing\Qisamuddetli%20kurslar\Kurslar-ixtisaslar.xlsx%23Müəllimlər!A1

7 | Biologiya 76 1 1 1 1

8 | Cografiya 76 1 1 1 1

9 | Kimya 76 1 1 1 1

10 | Fiziki tarbiya 152 2 2 2 2

11 | Cagingagadarki hazirliqg 101 1 1 1 1 1 1
Umumtahsil fenlari Gizra 1731 21 | 21| 21|21 7 3
cami
Baza modullarr:

12 | Peso etikasi 40 2

13 | Saxsi inkisaf ve karyera 30 3
planlagdiriimasi

14 | Sahibkarliq 40 2

15 | IKT-den istifade 45 3
Baza modullaritizra ceami 155 0 2 0 2 3 3
ixtisas modullarr: 767 7 5|7 |5 |11 15

16 | Mustarilora xidmat 72 4

17 | Turizmin tagkili 74 3 1

18 | Turizmdae xarici dil insiyyati 118 4 1 1

19 ;I'el;rlilz“m sahasinda biznesin 50 5 5
Turizm sahasinda tarixi
abidalerin ve atraf mahitin

20 gorunmasi 50 2 2

21 | Otelds agpaz kdmakgisi 129 3 2 1 2

22 | Qannadgi 119 321 ] 1

23 | Barmen 75 3 3

24 | Ofisiant 80 2 5
ixtisas modullari tizra comi 767 7 5 7 5 [ 11| 15
istehsalat talimi 882 7 7 7 7 114 | 14
istehsalat tacriibasi 480 40
Talabalarin macburi
maksimum 4015 35 35| 3|35 |35 | 35 | 40
dars yuku
Maslahat saatlari 20
Yekun: 4035 | 35 | 35| 35|35|35| 35 | 40
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Modullarin spesifikasiyasi

Modulun adi: Ana dilinde lUnsiyyat

Modulun kodu: 1

Modulun Gmumi magsadi: Bu modulu tamamladiqgdan sonra talaba pesekar unsiyysti tahlil
etmayi, pesokarliqg masalalari ile bagh sifahi ve yazil sakilds tinsiyyat qurmagi ve pesaya dair
yazil materiallardan istifade etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Pesakar unsiyyati tahlil edir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Galacak is yerinda kimlerle Unsiyyat quracagini arasdirir.

. Galacak is yerinden kanarda kimlarla Unsiyyat quracagini arasdirir.

. Galacak is yerindas istifade edilan saciyyavi Unsiyyat Usullarini tesvir edir.

AIWINEF

. Galacak is yerinda saciyyavi Uinsiyyat problemlarini giymatlandirir.

Talim naticasi 2: Pegsa masalalari ila bagl sifahi tinsiyyat qurur.

Qiymatlandirma meyarlari

|

. Pesasindaki saciyyavi Unsiyyati tahlil edir.

N

. Pesa masalolari ila bagl sifahi tagdimat verir.

3. Samarali sifahi Unsiyyati tasvir edir.

Talim naticasi 3: Pega masalalari ila bagli yazili tinsiyyat qurur.

Qiymatlandirma meyarlari

=

. Pesoasindaki saciyyavi yazih tnsiyyati tehlil edir.

N

. Daxili Unsiyyatin yazil nimunalerini taqdim edir.

3. Saciyyeavi yazili xarici unsiyyatin nimunalarini teqdim edir.

Talim naticasi 4: Pega masalalari ila bagl yazili materiallardan istifade edir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Pesgokar istifada Uglin muvafiqg Azerbaycan mediasini miayyen edir.

. Mivafig pese masalalari il bagl yazil materiallari tehlil edir.

. Muvafiq pess ile baglh material sifahi olaraq teqdim edir.

AIWINEF

. Pesa ile bagli yazili materialin tagdimatini giymatlandirir.

Modulun adr: Xarici dilda tinsiyyat

Modulun kodu: 2

Modulun imumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra teleba gundalik tUnsiyyst zamani
lazim olan s6zlerdan sarbast sakilds istifadsa etmayi bilacek, 6zinl aydin ifade etmayi, va elaca
da muxtalif sahalera uygun terminologiyalar tetbiq etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Gundalik masalalaer, tahsil, is, is yerinda saglamlig va tahltikasizlik
maovzularinda Unsiyyst qurmagi ve 6zunu ifade etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari
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1. Gundslik hayatda sada cumlslar ile 6zinl ifads edir;

2. Tahsil mdvzusu strafinda olan matnlari tehlil edir;

3. Is hayatinda istifade olunan asas anlayiglardan istifads edarak 6z sahasini tesvir edir;

4. |s yerinde saglamliq ve tehliikesizlik gaydalarini xarici dilde sadalayir.

Talim naticasi 2: Glndalik masalalar lizre baza saviyyasinda Unsiyyst qurmagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Muxtelif 6lkalare sayahatle bagll muzakirslerds istirak edir;

. ©traf mahitle bagli ilkkin anlayislari tasvir edir;

1

2

3. Maliyys ila bagh masalelarda Unsiyyat qurur;

4. Gundalik xabarlerle bagli fikir mibadilesi aparir.

Talim naticasi 3: Muasir texnologiya ile bagli terminleri bilir va diskusiyyalar aparmagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

'_\

. Unsiyyatin miixtslif névlsrini tatbiq edir;

N

Muxtslif regamsal texnologiyalardan mslumat almaq tgun istifads edir;

w

. Texnologiyanin shamiyyatini sarh edir.

Modulun adi: Hesablama amaliyyatlari

Modulun kodu: 3

Modulun Umumi maqgsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra taleba masalelerin hallinds riyazi
dastinca nimayis etdirmayi, hesablamalar aparmagi, cadval ve grafikler hazirlamagi, onlardan istifada
etmayi, cabri ganunlari tatbiq etmayi va tasviri statistikadan istifade etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Masalalarin hallinda riyazi diginca nimayisg etdirir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Riyazi masalalerin hallini nece gavradigini izah edir.

2. Masalalerin hallinde na zaman riyazi Usullardan istifade edacayini miayyan edir.

3. Riyazi ganunlardan istifade edarak masalalarin halli zamani hansi texniki vesaitlerdan
istifada olunacagini tadgiq edir.

4. Praktiki masalalorde riyazi termin va modellardan istifade etmak Gg¢in numunalar verir.

Talim naticasi 2: Sada hesablamalar aparir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. isdan slave vaxt ticiin hesablanan bonuslari ve ¢ixilmalari nazsre almagla smak
haqggindan xalis galiri hesablayir.

2. Faizleri va yenidan ddaniglari (gaytariimalar) bank krediti Gzrs hesablayir.

3. Formul ve reseptler asasinda xammalin muxtalif garigiglarini hesablayir.

4. Sifariglarla alagali tipik hesabatlar aparir.

5. Diger tipik isloerla bagli hesablamalari yerina yetirir.
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Talim naticasi 3: Sada qrafik va cadvallar hazirlayir va masalalarin hallinda onlardan
istifada edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Histogramdan, noqtali diagramdan, xatli grafik ve piktogramdan alinan malumatlardan
istifada edir.

2. Nazerdan kecirilan igsden alinan informasiyalara asasen, histogramlar, ndqtsli diagramlar,
xotti grafik ve ya piktogramlar qurur.

3. Exceldan istifada etmakle 2-ci giymatlondirma meyarindaki diagramlari qurur.

Talim naticasi 4: Masalalerin hallinda sada cabri qaydalari tatbiq edir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Métarizalarden istifade etmakle ifadalari aydinlagdirir ve sadalasdirir.

. Tonliklar va riyazi ifadslarla diizgiin manipulyasiya edir ve onlari sadalaesdirir.

. Mivafiq dayisanlarden istifada edarak riyazi funksiyalar qurur.

. Indexsler ganunu tetbiq edir.

QB IWIN|F

. Sada xatti funksiyalari praktiki misallarla izah edir.

Tealim naticasi 5: Sada tasviri statistikadan istifada edir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Coxluga qarsi secim konsepsiyani izah edir.

. Markazin tendensiya Gizre malumatlarini tasvir edir (moda, median, adadi orta).

. Dispersiya olctlari olan malumatlari tasvir edir.

AIWINPF

. Histogram va diaqramlari tesvir edir.

Modulun adi: IKT-dan istifada

Modulun kodu: 4

Modulun Umumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra taleba isle alagali malumatlar
tapmagi, giymstlondirmayi ve idare etmayi, muxtalif mivafiq mediadan istifade etmaklo
pesekarcasina slags qurmagi ve emakdasliq etmayi, pesakar regamsal mazmun hazirlamagi,
iT-den tehliikesiz sakilds istifade etmayi ve texnologiyadan istifade etmakle problemlari hall
etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Internetde malumatlari tapmagi, giymatlandirmayi ve idara etmayi
bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Muvafig malumat gdstericilerini (verilanlar), malumat ve ragamsal mazmunu musyyan edir.

2. Muvafig malumat gostaricilerinin, malumat ve ragemsal mazmunun keyfiyyatini dayarlandirir.

3. Ragamsal muhitlerde malumat gostaricilarini, malumatlari ve ragemsal mazmunu idars edir.

Tealim naticasi 2: Sosial media vasitalarindan istifada edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Mavafig reqemsal texnologiyalar vasitesile pesekarcasina islayir.

2. Muvafiq regemsal texnologiyalardan istifade etmakls malumat gostaricilarini, malumat ve
reqgemsal mazmunu paylasir.
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3. Ragamsal texnologiyalar vasitasile 6z islerini yerina yetirir.

4. Muvafiq reqemsal texnologiyalar vasitasile pegsekarcasina davranir.

5. Pesoakar sebaka vasitasila tUnsiyyat qurur.

6. Ragamsal kimliyi idara edir.

Talim naticasi 3: Ragamsal mazmun hazirlayir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Muvafig formatlarda pesekar regamsal mezmunu hazirlayir.

2. Yeni mivafig mazmun hazirlanmasi tgun moévcud ragamsal mazmunu inteqrasiya ederak
uygunlasdirir.

3. Mualliflik htiququ va lisenziyalarin malumat gostericilarina, malumat ve reqemsal

mazmuna necas totbiq edilmasini tasvir edir.

Talim naticesi 4: informasiya texnologiyalarindan tehliikesiz sakilda istifade etmayi
bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Mavafiq cihazlari qoruyur.

2. Soxsi malumat va maxfiliyi goruyur.

3. Cihazlardan istifade edarkan saglamhgini goruyur.

4. Cihazlardan istifade edearkan atraf muhiti goruyur.

Talim naticasi 5: Sada texniki problemlari hall edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Muvafig cihazlar igladarkan yaranmis texniki problemlari hall edir.

2. Texnologiyalardan istifade etmakls igla alagali mivafiq ehtiyaclari miayyan edarak, bunlarin
texnoloji halli yollarini segir.

3. Oz ragemsal bacarilarindaki catismazliglari miisyyan edir.

4. Oz ragemsal bacariglarindaki ¢atismazliglar aradan galdirmagq t¢iin inkisaf planini taqdim
edir.

Modulun adi: Saxsi inkigaf ve karyera planlagdirmasi

Modulun kodu: 5

Modulun dmumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telebs 6zini tanimagi ve
soxslararasi miunasibatlari tenzimlemayi, distinmayi, problemlari hall edarek geararlari gabul
etmayi, karyera magsadlarini miayyan etmayi ve miasir is axtarma va muracist

dsullarindan istifads etmayi bacaracaqdir.

Talim naticesi 1: Ozunu tanimagi ve sexslararasi miinasibatlari tanzimlamayi

bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Stresi idars edir vo emosiyalari tenzimlayir.
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. Pozitiv digunur ve 6zunu giymatlandirir.

. Empatiya qurur va dinlayir.

. Saxslerarasi miunasibatloari effektiv idara edir va miubahisalari hall edir.

gl | WODN

. Inamli tinsiyyat qurur.

Talim naticasi 2: Duglinmayi va problemlari hall edarak gararlari gabul etmayi

bacarirr.

Qiymatlandirma meyarlari

. Magsadlarini muayyanlagdirir ve gerarlari gebul edir.

. Problemlari hall edir.

. Tenqidi ve yaradici dusunur.

Al W N

. Icra edir ve davamliligi temin edir.

Talim naticasi 3: Karyera maqgsadlarini muayyan edir va muasir ig axtarma va

muraciat Usullarindan istifada etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Karyera anlayisinin manasini izah edir.

. Karyera magsadlarinin miayyan edilmasi yollarini arasdirir.

. MUasir is axtarma va muracist Usullarindan istifade edir.

Al W N|

. Pegoakar inkisafin Gisul va marhalalarina tetbiqg edir.

Modulun adri: Pega etikasi

Modulun kodu: 6

Modulun Umumi maqgsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra tslebs pesakarligin asas
prinsiplerini bilecak va vaxtdan semarali istifade etmayi, grup seklinds islemayi ve is yerinda
movcud davranig gaydalarini tehlil etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Pegakarliq prinsiplarini bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

Pesakarlig anlayisinin na oldugunu muayyan edir.

Pesokarhgin asas kriteriyalari izah edir.

Pegokar davranigin esas meyarlarini izah edir.

AW e

Pesoakarhgin karyera inkisafindaki rolunu dark edir.

Talim naticasi 2: Vaxtdan samarali istifada etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

=

Vaxt anlayigini va onun shamiyyatinin nadan ibarat oldugunu sadalayir.

2. Vaxtin idara olunmasindaki esas yanasmalari tehlil edir.
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3. ldarsetmsa funksiyalari ve vaxtin idars olunmasi arasinda slagani izah edir.

4. Vaxtdan sasmarali istifadeys mane olan asas angallari aradan galdirma tsullarini
sadalayir.

5. Ferdi vaxt planlasdirma tGsullarini nimayis etdirir.

Talim naticasi 3: Qrup daxilinda seamarali igleamayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Oz pesasi ila bagl gruplarda necas isladiyini izah edir.

Saciyyavi grup islarinda grupdakilarin rollarini tesvir edir.

Qrup isinda 6z saxsi rolunu tahlil edir.

Oz pesasi ilo bagli grup isinds problemlarin niimunalarini nazardan kegirir.

. 4-cu giymetlandirma meyarinda muayyan edilen problemlerin halline nece kdmak eda
ilecayini tasvir edir.

=RSIENEMINIIS

Talim naticasi 4: Is yerinda davranig gaydalarini tahlil etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Etik davranisin hansi manani ifade etdiyini nimayis etdirir.

Is etikasi anlayisini ve fordi etik davranislarin ne oldugunu izah edir.

Muassise va toskilatlarda giindalik etik davranis gaydalarini sadalayir.

Muassise va tagkilatlarda davranis gaydalarinin idara olunmasi prinsiplarini

1
2
3.
4. Straf muhiti bir is¢i kimi nece goruya bilacayini tesvir edir.
5.
muayyanloesdirir.

Modulun adi: Sahibkarlq

Modulun kodu: 7

Modulun imumi maqgsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra teleaba sahibkarliq ideyalarini
muayyanlesdirib giymatlondirmayi, ideyalarin hayata kecirilmasi dcln lazimi resurslari

muayyanlasdirib toplamagi ve ideyalari hayata kecirilmasi yollarini gbstarmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Sahibkarlg ideyalarini, imkanlarint mtayyan etmayi va
giymatlandirmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Sahibkarligin mahiyyatini izah edir.

N

. Sahibkarhq faaliyyati Giclin alinda olan imkanlari misyyan edir.

w

. Sahibkarhq ideyalarini musyyeanlagdirir.

4. Sahibkarhq ideyasini giymatlandirir.

Talim naticasi 2: Sada biznes layihasini hazirlayir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Biznes planin maqgsad ve strukturunu izah edir.

. Marketing planini hazirlayir.

. Satig ve insan resurslarini planlasdirir.

. Investisiya ve maliyys planini hazirlayr.

. Budceni planlasdirir.

OO~ W NP

. Qeyri-muayyanlik ve risk hallarinda nece gerar gebul edacayini tasvir edir.

Talim naticasi 3: Sahibkarliq ideyalarini neca hayata kegirmali oldugunu gostarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Yaradilan muassisenin huqugi masalalerini tasvir edir.
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2. Sahibkarliq prosesinds bagqalari ile semarali smakdasliq Gictin na edacayini tasvir edir.

3. Biznes plan hazirlanmasindan sonraki addimlarint miayyen edir.

Modulun adi: Estetika ve madani 6ziintifade

Modulun kodu: 8

Modulun dmumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra teleba Azarbaycan musalliflerini ve
ressamlarini tahlil etmayi, Azarbaycan madeniyyatini teqdim etmayi, kreativlik ve estetika
anlayiglarini tehlil etmayi ve onlardan dizgun sakilde istifade etmayi, etiket va nazakat
gaydalarini tahlil edib onlardan istifade etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Azarbaycanin madaniyyat ve incasanat xadimlarinin asas asarlarini
sarh edir.

Qiymatlandirma meyarlari

|

. Azarbaycanin 3 gérkemli yazicisinin asarlerini tahlil edir.

N

. Azarbaycan musiqgi senatinin 3 gorkamli nimayesndasinin yaradiciligini tehlil edir.

3. Azarbaycanin 3 gorkamli vizual ressaminin asarlarini tehlil edir.

Talim naticasi 2: Diinya incasanat nimunalarini va maghur madaniyyat va incasanat
xadimlarinin asarlarini garh edir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Dliinyaca maghur 3 madaniyyat sahasini muayyan edir.

. Madaniyyat sahaleri hagginda malumatlari tehlil edir.

. Secilmis madaniyyat sahalarinin sifahi teqdimatini verir.

. Basgalarina madaniyyat sahalerinin teqdim edilmasina dair konstruktiv ray verir .

QS WINF

. 3 madani sahanin yazil taqdimatini hazirlayir.

Talim naticasi 3: Kreativlik va estetika anlayiglarini tahlil edarak onlardan istifada edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Estetika anlayisini tahlil edir.
2. Kreativlik anlayisini tahlil edir.
3. Estetika anlayisindan istifade edarak kretiv ideyalar taqdim edir.
Talim naticasi 4: Etiket ve nazakat qaydalarini tahlil edarak onlardan istifade edir.
Qiymatlandirma meyarlari
1. Olkemiza xas nazakst qaydalarini sarh edir.
2. Is yerinde etiket gaydalarini tetbiq edir.
3. Ayri-ayri 6lkalerds istifads edilon etiket vo nazakat qaydalarini tahlil edir.

Modulun adr: Fiziki terbiya

Modulun kodu: 9

Modulun Umumi maqgsadi: Bu modul tamamlandiqgdan sonra telsba tarbiysvi prosesda
saglamligin yuksaldilmasi, pesa xastaliklarinin gargisinin alinmasi, pis verdisler, fardi fiziki
inkisaf ve saglam fiziki hayat hagginda zeruri malumati bilecek ve dovlaet standartinda muvafiq
talimlarla nazards tutulan fiziki standartlari yerine yetirmak tc¢ln fordi olaraqg secilmis kompleks
saglamlig va gimnastika masgelalarini hayata kecirmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Haraki vardig va bacariqglari formalasdiran mixtalif statik ve
dinamik harakatlari sada Usullarlaicra edir.

Qiymatlandirma meyarlari
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. Harakatlarin saglamlasdirici va inkisafetdirici tasirini izah edir.

. Harakatlarin icra geraiti ve icra Usulunun tekmillesdiriimasi barade muzakire aparir.

. Saxsiyyatin hormonik inkisafini tesvir edir.

AIWINPF

. Fiziki terbiya Gizra nazari biliklari izah edir.

Talim naticasi 2: Fiziki tarbiya prosesinda intizam va rejim gqaydalarina amal edir,
birge faaliyyat bacariglari nimayis etdirir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Aktiv harakatlarle bagl bacariq ve verdislerini nimayis etdirir.

. Aktiv harakatlerin icrasinda slverigli Gsullarindan istifada edir.

. Aktiv harakatlarina nazarat edir.

. Seraita uygun ilkin tibbi yardim gdsterir.

QI IWINEF

. Barpaedici vasitelarden semarali istifads edir.

Talim naticasi 3: idman oyunlarini, o ciimleden milli idman oyunlarini ve onlarin
novlarini tagdim edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Fiziki hazirh@ini artirmaq tgun aktiv harekatlarden vae xususi vasitalerdan mintazam
istifade edir.

2. Yas gqrupuna muvafig harekeatlare gqadir oldugunu nuimayis etdirir.

3. Harakatlerin icrasi zamani alverigli metodlar tatbiq edir.

4. Aktiv harakatlera gadir oldugunu niimayis etdirir.

Modulun adi: Cagirisagadarki hazirlig

Modulun kodu: 10

Modulun dmumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telebs dovlat tahliikasizliyinin
tarixi ve hllqugi asaslari, sira ve intizam nizamnamalarinin Umumi miuddaalarini bilecakdir.

Talim naticasi 1: Azarbaycan Respublikasinin Silahlt Quvvalarinda istifada olunan harbi
texnika va sursatlar hagqginda zaruri malumatlara malik oldugunu nimayis etdirir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Azarbaycan Silahli Quvvalarinin yaradilmasi va inkisafi barade malumatlari serh edir.

2. Vetenin mudafiasinds vetendas vezifalarini sadalayir.

3. Harbi nizamnamalarin yerina yetiriima masuliyyatini derk edir.

4. Sira va intizam nizamnamalarinin Umumi middaalarini sarh edir.

Talim naticasi 2: Azarbaycan Respublikasinin Silahli Quvvalarinin nizamnamalarinda
tasbit olunmus asas middeaalari manimsadiyini, tibbi yardim ve mulki mudafia
bacariglarina, topoqrafik vardiglara yiyalandiyini nimayisg etdirir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Mdasir imumgosun doyusi hagginda malumatlari sarh edir.

2. Muasir doyus vasitalarini tesvir edir.

3. Topografiya Gzre bacariglarini nimayis etdirir.

4. Fovgelada hadisslar zamani shalinin muhafizasi haqqinda biliklarini tasnif edir.

5. Muhafizs vasitalarinden dizgun istifada edir.

6. Radiasiyaya nazarat va kimyavi kasfiyyat cihazlarindan istifads edir.

Talim naticasi 3: Mulki midafia, sira talimi va fiziki hazirhga aid normativlari yerina
yetirir, onlarin icrasit zamani qrup va komanda tarkibinda alagali faaliyyat gdstarir.
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Qiymatlandirma meyarlari

1. Saglam hayat terzi tzra bilikleri alagslandirir.

2. Saglamligin mahafizesi hagginda tmumi middeaalari serh edir.

3. Yaralanma va badbeaxt hadise zamani zarergakanlars ilkin tibbi yardim gosterir.

4. Fovgelads hadisalarde zadalanmalerin profilaktikasini va ilkin tibbi yardim qaydalarini tetbiq

edir.

5. Radiasiya stalanmalari ve kimyavi zedslanmalar zamani ilkin tibbi yardimi yerina yetirir.

Modulun adi: Mustarilara xidmat

Modulun kodu: 11

Modulun  Umumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telaba xidmat fealiyyatinin
asas gaydalarini, xidmat personalinin pesakarligina olan talablari bilacak, standartlara va
isteya uygun mustari xidmatini taskil etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Xidmatin faaliyyatinin asas gaydalarini va igin tagkil edilmasini
bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Xidmat faaliyystinds istehlakgilar ve xidmatin asas gaydalarini sadalayir.

2. Xidmatin tegkili prinsiplerini ve qoyulan talableri vurgulayir.

3. Xidmatin tegkilinda texnologiyalardan istifadeni tesvir edir.

4. Xidmatin muxtelif sahalarinda xidmatedici heyatin amak goraitinin tagkilini geyd edir.

Talim naticasi 2: Xidmat personalinin pesakarhgina olan talablari bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Xidmat personalinin xarici gérindgiina olan telebleri sadalayir.

2. Xidmat personalinin xidmatin tagkilinde diizgiin vaxt bolgtsunin bolusdurilmasi misyyan
edir.

3. ©mayin muhafizasini ve tehlikasizlik texnikasini izah edir.

4. likin tibbi yardim géstarma vardiglerini ve gigiyena gaydalarini gqeyd edir.

Talim naticasi 3: Diplomatik gabullarin va kiutlavi tadbirlarin muxtalif névlarinde
xidmata hazirhq iglaeri gérmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Tadbirin kegirilmasina hazirliq Ggun talab olunan malumatlari sadalayir.

2. Diplomatik gabullarin xtsusiyyatlarini serh edir.

3. Tam va gisman xidmat gostarilon masaarxasi banketin xtususiyyatlorini arasdirir.

4. Cay ziyafatlarinin xtisusiyyatlarini nimayis etdirir.

5. Seyyar tadbirleri yerina yetirir.

Talim naticasi 4. Xidmatin standartlarin bilir va gonaqglarin istayina uygun taskil
etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Yerli vo xarici qonaglara xidmatin teskilinde qonagpaervarlik vo matbax madaniyyatinin
xususiyyatlerini izah edir.
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2. Xidmatin satisinin teskilinda informasiya vasitalarindan istifadanin rolunu, fardi satisin
xarakterini ve satis prossesini tasvir edir.

3. Mlnagige hallarinin aradan galdiriimasi keyfiyyatlarini miayyan edir.

4. Istehlakgclilarla hesablagsma névlerini gosterir.

Modulun adi: Turizmin tagkili

Modulun kodu: 12

Modulun Umumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra tslaba turizmin esaslarini,

riayat etmayi bacaracaqdir.

Azarbaycan ve beynalxalg turizm cografiyasini bilacak ve turizmda tehliikasizlik gaydalarina

Talim naticasi 1: Sayahat, turizm anlayisini va turizmin asaslarini bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Turizmdea istifada olunan asas termin va anlayislari sadalayir.

2. Turizm tarixinde turizmin inkisaf merhalalarinin xtsusiyyatlarini vurgulayir.

3.Turizmin formalari ve novlerini sadalayir.

4. Turizm muassisalerinin faaliyyat dairasini, turizm sanayesini va turizm ehtiyatarini miayyan
edir.

Talim naticasi 2: Turizm sanayesinin xususiyyatlarini bilir va tagkilini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Turoperatorun is faaliyyatini va turizm senayesini tagkil edan muassisaleri sadalayir.

2. Yerlasdirma muassisalarinin oxsar va fargli xtisusiyyatlarini farglendirir.

3. Turizmda gidalanma musassislari haqqinda itmumi malumat verir.

4. Nagliyyat xidmatinin ndvlarini ve xususiyyatlerini slagalandirir.

5. 9Qylancs, ekskursiyalar ve onlarin tagkili xtisusiyyatlarini izah edir.

Talim naticasi 3: Azarbaycan va beynalxalq turizm cografiyasini bilir va xarite tizarinda
isleamayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1.Azarbaycanin turizm bolgaleri va mdévcud olan kurort-rekreasiya ehtiyatlari bareds danisir.

2.Beynalxalq turizmin inkisaf perspektivierini geyd edir.

3.Avropa va Asiya 6lkalerinin asas turizm zonalarini alagendirir.

4.Amerika 6lkalerinin asas turizm zonalarini vurgulayir.

5.Dinya dlkslarini xariteda gosterir.

Talim naticasi 4: Turizmda amayin muhafizasini bilir va tahlikasizlik gaydalarina amal
edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1.Turistlerin hayat ve saglamhgi ticiin zararli olan amillari sadalayir.

2.Turistlarin sigortalanmasi prosesinin vacibliyini vurgulayr.

3.istehsalatda tehliikesizlik gaydalarina ve turizm xidmatleri zamani straf muhitin miihafizesi
todbirlerine amal edir.

4.Sayahat zamani yaranacaq har hansi bir févgelads hallarda ilk tibbi yardim gostarir.

Modulun adi: Turizmda xarici dil insiyyati

Modulun kodu: 13

21



Modulun UGmumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra talaba ingilis dilini bilacak ve
gonagparvaerlik, sayahat va turizm senayelarinda ingilis dilinds Ginsiyysta qurmagi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Turizm va madaniyyat hagqinda tmumi malumatlar bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Turizm va turist anlayiglarini tasvir edir.

. Azarbaycanin tarixi, cografiyasi ve madeniyyati hagqinda danisir.

. Muxtalif 6lkalarin dili va madeniyyati hagqinda malumati nimayis etdirir.

. Ixtisasa uygun terminlari ciimlalerds istifads edir.

G |WIN|IF

. Qonagparverlik senayesindaki tendensiyalari internet vasitasile arasdirir.

Talim naticasi 2: Yerlagdirma, gidalanma va naqgliyyat sahasinda terminlari bilir va
istifade etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyart:

|

. Musterilera yerlasdirma muassisasalerini izah edir.

N

. Qidalanma muassisassleri ile bagl terminlarden istifade edarak dialoglarda istirak edir.

w

. Musterilaera nagliyyat xidmati taklif edir.

AN

. 9ylanca vae tadbirler hagqinda musterileri malumatlandirir.

Talim naticasi 3: Xidmat zamani musterilerla Ginsiyyst qurmagi bacarir.

Qiymatlandirma meyart:

1. Qonaq gebul edir va salamlagir.

2. Taklif ve sikayatlori tahlil edir.

3. Muxtelif situasiyalarda yaranan problemlarin halli yollarini tapir.

Modulun adi: Turizm sahasinda biznesin tagkili

Modulun kodu: 14

Modulun Gmumi maqgsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telebse biznes anlayigini,
madaniyyatinin mahiyyatini bilecek ve biznesi tagkil etmayi, satisi hayata kecirmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Biznes anlayigini bilir ve tagkil etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1.Biznes anlayisini va biznesin igtisadi mahiyyatini izah edir.

2.Biznesin magsadini ve ndvlerini gerh edir.

3.Biznesin tagkilati hiiqug formalarini sadalayir.

4. Muasissonin yaradilmasi prosesini va iqtisadi asaslarini izah edir.

Talim naticasi 2: Biznes madaniyyatinin mahiyyatini bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Reklam faaliyyatinin mahiyyatini vo mazmununu sarh edir.

2. Reklam vasitslari ve onlarin tetbigi hagginda malumat verir.

3. Reklamin asas magsadini izah edir.

4. Reklam foaliyyatinin effektivliyi hagginda malumat verir.

Talim naticasi 3: Turizm biznesinda reklam faaliyyatini bilir va satigi hayata kegirmayi
bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari
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1. Biznes madaniyyati anlayisinin mahiyyatini izah edir.

2. Biznes madaniyyatinin shamiyyatini sarh edir.

3. Biznes madaniyyatinin novlerini ardicilligla izah edir ve sadalayir.

4. |Isguzar etika va etiket haqqinda malumat verir.

Modulun adi: Turizm sahasinda tarixi abidalarin ve atraf muhitin gorunmasi

Modulunkodu: 15

Modulun dmumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra talebs, ekologiya haqqinda
Umumi malumat, atraf muhit, tarixi abidsaler barads bilacek ve mihafize etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Ekologiya haqgqinda bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Ekologiyanin inkigaf tarixi barade melumatlari serh edir.
2. Ekoloji seraitin yaxsilagdiriimasi tsullarini sadalayir.
3. Atmosferi ¢irklandiran senaye sahalarini arasdirir.
4. Ekoloji sistemlar hagginda malumatlar maruze edir.
Talim naticasi 2: dtraf muhitin muhafizasini bilir va tagkil etmayi bacarir.
Qiymatlandirma meyarlari
1. Straf muhitin muhafizesi hagginda malumatlari sarh edir.

2. ©traf muhitin cirklenmasi ve onun shalinin saglamligina tasiri haqqinda Umumi malumat verir.

. Yeralti servatlordan faydali qazintilarin ¢ixariimasi ve onun atraf mihite tesirini arasdirir.

AW

. ©traf mahitin pozulmasini yaradan sabablari misayyen edir.

Talim naticasi 3: Tarixi abidalarin muhafizasini bilir ve tagkil etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

|

. Tarixi abidalar haqqinda tmumi malumat verir.

2. Tarix va madeniyyat abidslarinin muhafizasi ve qorunmasi hagqinda malumatlari sarh edir.

. Abidalera vurulan zarerin ddenilmasi hagqinda malumatlari aragdirir.

3
4. Abids goruglarinin yaradilmasi hagginda melumatlari izah edir.

Modulun adi: Otelde agpaz kémakgisi

Modulun kodu: 16

Modulunimumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra taleba milli ve diinya matbaxina xas olan
xoraklarin hazirlanma gaydalarini bilacak, standartlara va istays uygun bisirmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Ig mihitinda lazim olan talablari bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Tahlikasizlik gaydalarini sadalayir.

2. Sexsi gigiyena gaydalarini vurgulayir.

3. Qida tehliikesizliyi hagginda malumat verir.

4. Matbax terminologiyasini izah edir.

Talim naticasi 2: rzaq mahsullari hagqinda bilir va ilkin emali hayata kecirmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. lage misssisaleri hagginda danisir.
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2. Qida mahsullarinin xarakterini ve gidaliq dayarini izah edir.

3. laga avadanliglari hagginda malumat verir.

4. ©rzag mahsullarinin amteasunashgini geyd edir.

5. Muxtalif ndv kulinar mahsullarn ilkin ve tekrar emalini nimayis etdirir.

6. Qida mahsullarinin kalkulyasiyasini hesablayir.

Talim naticasi 3: Milli Azarbaycan yemaklarinin isti emal Gsullarina asasan hazirlamagi
bilir va stfraya taqdim etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Danli, paxlali ve taravez bitkilerini farglendirir.

2. Yumurta ve sud mahsullarinin hazirlanma texnologiyasini muayyen edir.

3. Ev va ov quslarini texnologiyaya asasen emal edir.

4. Bt ve ot mahsullarini texnologiyaya uygun hazirlayir.

5. Balig mahsullarinin hazirlanan xdraklarini tasvir edir.

6. Xemir xoraklarini reseptura ve texnologiyaya uygun hazirlanmasini gosterir.

Talim naticasi 4: Dinya matbaxina maxsus olan yemaklari haggqinda malumat vermayi
bilir va hazirlanma texnologiyasini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Sous ve garnirlari taniyir.

2. Ot, teravez va paxla kimi ingredientlarden istifade edarak muxtalif clr xdraklar hazirlayir.

3. Daniz mahsullarinin reseptura va texnologiyasini misyyan edir.

4. Sorbalarin ve bulyonlarin bisiriima texnologiyasini ardicilligla izah edir.

5. Miuxtelif xamir xorakleri, o cimkadan pizzalari hazirlayir.

6. Soyuq xoraklari va galyanaltilari farglendirir.

Modulun adi: Qannadgi

Modulun kodu: 17

Modulunimumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telebs, sifarisciden gabul etdiyi
gennadi mamulatlarinin hazirlanma texnologiyasini bilecek va onlari hazirlayib teqdim etmayi
bacaracaqdir.

Talim naticasi 1. Qannadi mamulatlari tglin xammalin xarakteristikasini bilir va istehsal
dcun hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyari.

1. Qannadi mamulatlar istehsalinda emayin tahlikasizliyi gaydalarini ve sanitar-gigiyenik
normalarini tasvir edir.

2. Osas va kdmakgi arzaglari sadalayir.

3. Osas arzaglari keyfiyyat va saxlama garaitine gére emal edir.

4. Komakgi arzaglari keyfiyyat va saxlama garaitine uygun emal edir.

Talim naticasi 2. Qannadi mamulatlari tgtn icliklar, sirin souslar ve muxtalif gatiligda
siralar hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyari.

1. Ictimai iagse muassalarinds istifads olunan icliklerin ¢esidlarini texnologiyaya asasan hazirlayir.

2. Mixtslif gatiligda siralerin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerina yetirir.

3. Keyfiyyat talebi, norma, gida dayari ve saxlama saraitina uygun souslar hazirlayir.
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Talim naticasi 3: Qannadi mamulatlari G¢cln bazak yarim fabrikatlari hazirlamagi ve
onlardan istifada edarak bazamayi bacarir.

Qiymatlandirma meyari.

1. Kremlerin ¢esidlerini xisusi avandanliglarin kémayi ile texnologiyaya uygun hazirlayir.

2. Teyinatina gora glazur ve sokoladdan bazak yarimfabrikatlari teqdim edir.

3. Hazirlanma texnologiyasina asasen yapma bazak yarimfabrikatlarini gosterir.

4. Xususi slatlerin vasitesile bazak yarimfabrikarlarin bazadilma Usullarini nimayis etdirir.

Talim naticasi 4: Mayali xamirin hazirlanma tsullarini bilir ve ondan muxtalif mamulatlar
hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyari.

1. Isti emal zamani arzaglarin tarkibinds bas veren proseslara asasen itki, artim ve ¢ixari
hesablayir.

2. Istifadesina uygun olaraq norma Uzre acitmali mayali xemir va ondan muxtalif memulatlar
hazirlayir.

3. Texnologiyaya asasan acitmasiz mayal xamirdan muxtslif mamulatlar taqdim edir.

Talim naticasi 5: Mayasiz xamirlarin yumsaldilma tsullarini bilir, muxtalif
yarimfabrikatlar ve mamulatlar hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyari.

1. Mayasiz xemirlarin yumusaldilma tsullarini tasvir edir.

2. Kimyavi yumusaldilma tsulu ile mayasiz xamirlarin ve onlardan hazirlanan mamulatlarin isti
emal prosesini nimayis etdirir.

3. Texnologiyaya asasan calinma dsulu ile mayasiz xemirlardan
yarimfabrikat va mamulatlarin bigirilmasi zamani bas veran fiziki ve kimyavi dayisikliklori
gOsterir.

4. Qatlarin yaranama Usulu ile mayasiz xemir ve onda memulatlar hazirlayir.

5. Damlamsa Usulu demlanmig xemir ondan yarimfabrikat ve memulatlari texnologiyaya uygun
yerina yetirir.

Talim naticasi 6: Tort, pirojna, pecenye va piroqglarin ¢cesidlarini bilir, texnologiyaya
asasan hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyari

1. Novlarina, ¢akisina, bisma temperaturuna va bisma muddatine uygun muxtalif forma va badii
tortibatda tortlar hazirlayir.

2. Muxtlif név pirojnalarin hazirlanma texnologiyasini nimayis etdirir.

3. Muxtalif forma ve 6lcull pecenyelarin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerina yetirir.

4. Piroglan tertibatina ve gegidlarine gora muayyanlagdirir, bisma temperaturu ve bisma
prossesini gostarir.

Modulun adi: Barmen

Modulun kodu: 18

Modulun tmumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telaba barmen iginin funksiyasini,
toskilini, erzaq ve avadanliglarin, restoranda inventarlarin, bakal ve gadshlerin barda dizgin
yerlagdiriimasi qaydalarini bilecek ve menyunun tertibatini, tam xidmat gdsterilen masa arxasi
banketin, ziyafetin hayata kecirilmasini bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Barmen iginin funksiyaini bilir va igin tagkilini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari
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1. Barin yaranma tarixini ve novlerini sadalayir.

2. Barmenin asas xususiyyatlarini yerine yetirir.

3. Mulasir barda, restoranda srzaglarin ve avadanliglarin diizgiin yerlagdiriimasini niimayis etdirir.

4. Orzaglarin oxsarligl, talebati ve estetik gorinisinl izah edir.

Talim naticasi 2: Bar invertari bakal ve gadahlari barda dizgin yerlagdirilmasini bilir,
invertarlardan istifade etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

o

. Restoranda inventarlarin, bakal ve gadahlerin diizgiin, minasib yerlasdiriimasini nimayis edir.

. Qadahlari, invertar istifade etdikden sonra diqqgatle ve effektli sakilda tamizlayir.

W N

. Bar invertarlarindan istifade zamani texniki tehliikasizlik gaydalarina amal edir.

4. Ickiys asasan bokal ve gadshlari secir.

Talim naticasi 3. Ickiler hagginda imumi malumati bilir ve onlardan istifada etmayi
bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. ©sas ickilari ferglondirir.

. Qazli va mineral sular ayird edir.

1

2

3. Taravez sirelerinin faydalarini izah edir.

4. Meyva va gile-meyva siralerini dlizgin gaydada istifade edir.

5. Alkoqollu ve gazh (soft drinks) ickileri qarisdiraraq klasik ve maasir ickilar hazirlayir.

Talim naticasi 4: Kokteylarin hazirlanma texnologiyasini bilir ve kokteylari hazirlamagi
bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. ©sas beynalxalqg kokteylori farglondirir.

2. Kokteylarin fargli tayinatini izah edir.

3. Qarigiq igkileri muvafiq tsullarla hazirlayir.

4. Beynalxalq reseptlera asasan daqiglikle kokteyleri hazirlayir.

5. Kokteylari sufraya verir.

Talim naticasi 5: Blava inqridientlardan istifada etmayi bilir ve onlardan kokteyl
hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Kokteylerin hazirlanmasinda yumusaldici tanzimlayici tarkibloerdan istifads edir.

2. Doldurucu kimi istifadsa edilan spirtli va spirtsiz ickilari forglandirir.

3. Muvafig komponentlarin xarskteriktikasini izah edir.

4. Kokteylarin yaninda verilon gelyanaltilari sadalayir.

5. Seykeri iglotma qaydalarina esasan istifads edir.

Modulun adr; Ofisiant

Modulun kodu: 19

Modulun tmumi magsadi: Bu modulu tamamladiqgdan sonra talebs 6z pesa xUsusiyyatlarinden
istifade etmayi, gab-qacaq, yemak levazimatlari, masa ortuklarini c¢esidlendirmayi, sifre
hazirlamagi, servis etmayi, xidmat etma Usullarindan istifads etmayi, muxtslif tadbirlarde xidmat etmayi
bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Ig t¢tin makanin hazirhgini ve pesa xususiyyatlarini bilir.
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Qiymatlandirma meyarlari

. Is prosesinin tagkilini maruzas edir.

. Pesaya verilon telableri yerina yetirir.

. ©mayin tagkil metodlarini izah edir.

AW N

. Texniki tehlukasizlik gaydalarina riayat edir.

Talim naticasi 2: Restoranda istifada olunan gab-gacaq va diger lavazimatlari bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Qab-gacaq ve matbax dastlarini adlandirir.

. Yemak lavazimatlarini geyd edir.

. Inventara daxil olan asyalari sadalayir.

AIWN P

. Masa ortuklarinin novlerini va tayinatini misyyan edir.

Talim naticasi 3 : Sufrani hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Masanin tzarina lazimi sufrani salir.

. Servirovka iglarini yerina yetirir.

. ©lave masani hazirlayir.

AW NP

. Salfetlarin bukulma formasini gosterir.

Talim naticasi 4: Servis etmak gaydalarini bilir, xidmat etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Yemak va ickilerin stfraya verilma qaydalarini tesvir edir.

. Menyunun teqdim edilmasini va sifarisin alinmasini nimayis etdirir.

. Yemaklari ardicilligla gonaglara teqdim edir.

. Istifade olunan gab-gacagi ve dastleri gaydaya uygun dayisdirir.

. Xidmat zamani sifaris ediloan yemaya gors ickiler ve alave gida teklif edir.

o Ul W NP

. Hesabin alinmasi va gonagin yola salinmasi prosesini alagalendirir.

Talim naticasi 5: Qabul, banket ve digar sferalarda servisi bilir ve tagkil etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Farqgli xidmat ndvlerini (fransiz, rus) hayata kegirmakloe yanasi ziyafatloarde komanda saklinda

isloyir.

2. Toy ve digar banketlards servisi alagalandirir.

3. Menyulari novlarina gore ayirir.

4. Muxtslif yemak levazimatlarinin dizalusini ve istifadasini izah edir.
5. Sayyar tadbirlerds servis gaydalarint miisyyan edir.

Talim naticasi 6: Otaglara xidmati (room service) pesakarcasina bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Verilmig sifarisa uygun lavazimatlan secir.

. Lazim olan hazirhglari yerina yetirir.

1

2

3. Butun sifariglerin vaxtinda servisini teskil edir.

4. Qonag otaginda maxfiliyin gorunmasini ve ¢atin vaziyyatlerin idara olunmasini izah edir.

| Modulun adr:Istehsalat talimi
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Modulun kodu: 20

Istehsalat taliminin tmumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra talebs aspaz,
genadgl barmen, ofisiant iginin funksiyasini, arzaq ve avadanhglari, restoranda inventari, sufra
hazirlamagi, servis etmayi, is muhitinda lazim olan taleblari, erzaq mahsullari haqgqinda, milli ve
dunya xalglarinin matbaxi barads bilir ve resepte asasen hazirlamagi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1. istehsalatda texniki tehliikasizlik,amayin mihafizasi, ilkin tibbi
yardim, gida tehlukasizliyi, matbax terminologiyasini éyranir.
Qiymatlandirma meyarlari

. lIkin tibbi yardim haqqginda oyranir

. Istehsalatda texniki tehlikssizlik gaydalarini izah edir

. Saxsi gigiyena gaydalarina amal edir

. Qida tehlukasizliyi hagqginda 6yrenir.

Talim naticasi 2. Matbax iglarinin tagkilini bilir
Qiymatlandirma meyarlari

AIWNEF

. Soyuq sexi tagkil etmayi bilir

. Teravez sexini tagkil etmayi bacarir.

. Ot — baliq sexini teskil etmayi bacarir.
. Qannadi sexini teskil etmayi bacarir.

AIWIN|F-

Talim naticasi 3. Muxtalif ndv arzaq mahsullarindan istifade edarak Milli va Avropa
matbaxina xas olan xdraklari hazirlamagi bacarir
Qiymatlandirma meyarlari
. Ayri-ayri arzag névlerinin ilkin emalini hayata kecirir.
2. Baliq ve deniz mahsullarini teyinati zra hissalare ayirmagi bacarir

|

3. Ot va at mahsullarindan mutalif tikeli yarimfabrikatlar hazirlayir.

4. Reseptura va texnologiyaya uygun muxtslif név yemaklari hazirlayir.

Talim naticasi 4 Qannadi mamulatlarin istehsalinda istifade edilan xammal va
arzaqglarin xarakteristikasini bilir ve texnologiyaya uygun olaraq onlardan muxtalif ¢cesidli

gannadi mamulatlar hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Taleb olunan arzaglar segir.

2. Temperatur rejimini tanzimlayarak yarimfabrikatlari isti emaldan kegirir

3. Mayali xemirden kulinariya memulatlarinin ve sakerli xamirlerin hazirlanma texnologiyasini
namayis etdirir

4. Qat-gat xamirin hazirlanmasini nimayis etdirir, muxtalif tipli kovrak pirojnalar hazirlayir.

Talim naticasi 5. Bar igini tagkil edir, muxtalif ndv ickilar hazirlamagi ve
taqdim etmayi bacarir

Qiymatlandirma meyarlari
1. Soyuq va isti ickileri hazirlayir
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2. Kokteyllari bir-birindan farglendirir

3. Hazirlanan ickilari mustariye taqdim edir

Talim naticasi 6. Qonaglari gargilamagi, xidmat etmayi va yola salmagi bacarir

Qiymatlandirma meyarlari

1. Galan gonaglari salamlayib masada yerlagdirir

2. Menyunun asasinda sifarigin gebulu va tagkili iguin hazirliq isleri gorur

3. Servis qaydalarini uygun xidmat edir

Modulun adi: Istehsalat tacrtibasi (is yerinda 6yranma)

Modulun kodu: 20

Istehsalat tacriibasinin tmumi magsadi: Bu modulu tamamladiqdan sonra taleba barmen,
ofisiant, agpaz, gennadgci isinin funksiyasini, erzaq ve avadanliglari, restoranda inventari, sufre
hazirlamagi, servis etmayi, is muhitinds lazim olan talablari, arzaq mahsullari hagqginda, milli
ve dunya xalglarinin matbaxi barada bilir va resepts asasen hazirlamagi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Mitalif név arzaqg mahsullarindan istifade edarak milli vae Avropa
matbaxina xas olan xodraklari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Ayri—ayri arzaq novlerinin ilkin emalini hayata kegirir.

. Balig va daniz mahsullarini tayinati Gzre hisselare aparir.

. Ot vo ot mahsullarindan mautalif tikeli yarimfabrikatlar hazirlayir.

AWIN|F

. Reseptura ve texnologiyaya uydun mutslif név yemakler bigirir.

Talim naticasi 2: Mayali xemirin hazirlanma texnologiyasini bilir va ondan muxtalif
mamulatlari tadarik etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Telab olunan arzaglari secir.

. Texnologiyaya asasan norma Uzra mayali xamir hazirlayir.

. Xemirden yarimfabrikatlarin hazirlanma marhalalarini hayata kegirir.

AIWINIEF

. Temperatur rejimini tenzimlayarak yarimfabrikatlari isti emaldan kecirir.

Talim naticasi 3: Barmen igkilari hazirlanmagi va taqdim etmayi bacarir.

Qiymatlandirma Usulu

1. Soyuq va isti i¢kilari hazirlayir.

N

. Qarnisiq ickileri hazirlayir.

3. Kokteylari bir-birinden ferglandirir.

4. Hazirlanan igkileri mustariya taqdim edir.

Talim natiasi 4. Qonaglari gargilamagi, xidmat etmayi va yola salmagi bacarir.

Qiymatlandirma meyyari

. Galen gonaglar salamlayib masada yerlagdirir.

. Menyu asasinda sifarisin gabulu ve taskili i¢in hazirhq igleri gorir.

. Servis gqaydalarina uygun idmat edir.

AIWIN|F

. Hesablasma va yola salinma prosesini qaydaya uygun hayata kegirir.
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Tahsil proqramlarina dair qeydlar

. Umumi orta tehsil bazasindan gsbul olunmus va texniki pesa tahsili ils yanasi, tam orta
tohsil alanlar tGgin tagkil edilan gruplarda pesa tahsilinin dovlet standartinda gostarilmis
“Ana dilinda Unsiyyat” sarigtesi “Azarbaycan dili”, “Xarici dilde Unsiyyat” seristasi “Xarici
dil”, “informasiya texnologiyalar” seristesi “informatika”, “Hesablama smaliyyatlarini
yerina yetirma” sarigtesi isa “Riyaziyyat” fanni programina integrasiya olunmus sakilds,
hamgcinin ixtisasin talablari nazera alinmagla uygunlasdiriimis program asasinda tedris
edilir.
. Telabalerin sayi 15 (on bes) ve daha cox olan gruplarda muvafiqg maddi-texniki baza ve
ixtisas musllimlari oldugu halda agsagidaki fenlarin tedrisi 2 (iki) qrupa boluna biler:

2.1. tedris digar dillardse aparilan siniflards “Azarbaycan dili - dévlet dili kimi”;

2.2. tedris dilindan asili olmayaraq bitin siniflarde “Xarici dil”, “Fiziki tarbiya”.

2.3. “informatika” fonni Uizre praktiki masgeloler.
. Informatika kabineti olmayan pesae tahsili miiassisslarinds “informatika” fenni tizrs praktik
masgale kegcirilmir.
. “Xarici dil” fanninda tadrisi nazarda tutulan xarici dilin se¢imi zamani tadris gruplarinda
tohsil alan telsbalarin mutleq coxlugu nazere alinaraq Umumtehsil pillesinda tehsil
aldiglar “esas xarici dil” esas goturalir.
. Tadris ilinin birinci yarisinda grupda telabalerin sayinin azalmasi tadris plani ile miayyan
edilmis muvafiq fenlarin tadrisinda qrupun iki grupa bélinmasine mahdudiyyat yaratmir.
. Pilot pesa tahsil musassisalarinde Azarbaycan Respublikasi Nazirler Kabinetinin 2019-cu
il 11 mart tarixli 86 nomrali gerari ile tesdig edilmis “Pege tahsili muassisalarinin ayri-ayri
pese istigamsatloeri lzra tadris qruplarinda orta sixhigin miayyan edilmasi haqqinda”
gerarin 3-cl bandina uydun olaraq tadris qruplarinda tehsilalanlarin sayi 16 nafarden ¢ox
olduqda, laboratoriya va istehsalat talimi darslerinda gruplar 2 yarimgrupa bélina bilar.
Pilot pesa toehsil miassisalarinin siyahisi Pesa Tohsili Gizra Dovlet Agentliyi terafindan
muayyan edilir.
. Pilot pesa tahsili muassisalarinds va pilot layihalerds “Pesa tahsili hagqinda” ganunun
11.2. maddasina muvafiq olaraq isagoturanlerin istehsalat tacriibasine rahbar tayin etdiyi
mutaxassislare tehsil muassisasi tarafinden tacriibs saatlari Gictin nazards tutulmus haqq
Odanile biler. Pilot pesa tahsil muassisalari ve pilot layihalarin siyahisi Pege Tahsili Gizra
Dovlat Agentliyi tarefinden muayyean edilir.
. Neqgliyyat vasitalari surtculerinin hazirlanmasi hayata keciran ixtisaslar Uzroe tadris
Azarbaycan Respublikasi Nazirlar Kabinetinin 1999-cu il 15 mart tarixli 41 némrali garari
ile tesdiq edilmis “Naqliyyat vasitelari surlcularinin hazirlanmasi va onlarin ixtisasinin
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artirlmasi kurslari haqqinda ©sasnama” (movcud dayisikliklerla) asasinda, hamginin
Azerbaycan Respublikasi Daxili isler Nazirliyinin Bas Dévlst Yol Polisi idarasi ve 8mak
ve Bhalinin Sosial Mudafiasi Nazirliyi ile razilagdiriimig, EIm va Tahsil Nazirliyi terafindan
tosdiq edilmis mixtelif kateqoriyali avtomobil naqgliyyati vasitaleri surtcilarinin
hazirlanmasi G¢iin moévcud tadris plan ve programlarina uygun aparilir.

9. Traktorlar va digar mexaniki nagliyyat vasitalarini idare etmak tc¢ln sirtictd hazirlayan
ixtisaslar Uzra Azarbaycan Respublikasi Kand Tasarrifati Nazirliyinin Kollegiyasinin 30
may 2012-ci il tarixli 05/2012-1 némrali Qerari ila tasdiq edilmis “Traktorlar ve diger
mexaniki nagliyyat vasitelarini idare etmak ucln imtahanlarin geabulu va sdriculik
vesigasinin verilmasi hagqginda telimat” (moévcud deyisikliklerle) ve Azarbaycan
Respublikasi Nazirlor Kabinetinin 1999-cu il 15 mart tarixli 41 nomrali gerari ile tesdiq
edilmis “Nagliyyat vasitelari surticllerinin hazirlanmasi ve onlarin ixtisasinin artiriimasi
kurslari hagginda ©sasnama” (movcud dayisikliklerle) esasinda, hamcinin traktor va digar
mexaniki naqliyyat vasitelarini idare etmak Ug¢un sdrtculerin hazirlanmasi ve onlarin
ixtisasinin artirilmasi programi tizre telim kursunun telablarina uygun aparilr.

10.Dual ve axsam qruplari U¢in hazirlanmis tadris planlari tetbiq edilean pese toahsil
muiassisaleri va qruplarin (ixtisaslarin) siyahisi Pese Tohsili Gzra Dovlset Agentliyi
tarafindan muayyen edilir.

11.Kand tesarriufati istigamati Uzre olan ixtisaslarin bazilerinde se¢ma modulu kimi taqdim
olunan modullar secilerkan regionun igtisadi xtisusiyyati nazara alinir.

12. STEM Markazi yaradilmis pesa tahsil muassisalerinda tadris olunan bitln ixtisaslar tzre
haftads 2 (iki) saat olmagla “Stem” fenni alava olaraq tadris olunur.
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